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AREA DO
CONHECIMENTO/ . PROVA
CURSO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS TEORICA E/OU
DISCIPLINA/LAB PRATICA

ORATORIO
BIBLIOGRAFIA BASICA:
BAXTER, Mike. Projeto de Produto: Guia pratico para
o desenvolvimento de novos produtos. Sdo Paulo: Ed.
Edgard Bliicher, 2000.
BURDEK, Bernhard E.; VAN CAMP, Freddy. Design:
historia, teoria e pratica do design de produtos. Séo
Paulo: Edgard Blucher, 2006.

PROJETO Projetos com énfase nos aspectos estéticos
(Metodologia e expressivo-simbolicos do design. Design | GOMES Filho, Jodo. Gestalt do objeto: sistema de
Projetual, Design e Vernacular: resolugéo de problemas do leitura visual da forma. S&o Paulo: Escrituras, 2000.
Desenvolvimento cotidiano. com interface entre as areas de LOBACH, Bernard. Design industrial: bases para a TEORICA
DESIGN . ’ . . : ~ . .. . .

Sustentavel, metodologia projetual, design e configurac¢do dos produtos industriais. Rio de Janeiro: E.

Percepgdo e desenvolvimento sustentavel, percepcio e | Bliicher, 2000.

Criatividade, criatividade e modelagem.

Modelagem I) MORAES, Dijon de. Metaprojeto: o design do design.

Sdo Paulo: Bliicher, 2010.

MUNARI, Bruno. Das coisas nascem coisas. 2 ed. Sao
Paulo: Martins Fontes, 2008.

NIEMEYER, Lucy. Elementos de semiética aplicados
ao design. Rio de Janeiro: 2AB, 2003.




PROJETO
(Linguagem Visual,

Projetos com énfase nos aspectos
funcionais e ergonémicos do produto.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BAXTER, Mike. Projeto de Produto: guia pratico para
desenvolvimento de novos produtos. 2.ed. Sdo Paulo:
Edgard Bliicher, 2000.

BURDEK, Bernhard E.; VAN CAMP, Freddy. Design:
histéria, teoria e pratica do design de produtos. Sao
Paulo: Edgard Blucher, 2006. 496 p.

DONDIS, Donis A. Sintaxe da linguagem visual. Sao
Paulo: Martins Fontes, 2003.

GOMES FILHO, Jodo. Ergonomia do objeto: sistema
técnico de leitura ergonémica. 2.ed.rev.e ampl. Séo
Paulo: Escrituras, 2010.

Ergonomia do vier:f r;‘?cgncgnrrlli:sasreis dduet(llr;gelrﬁ%et?ga e GOMES FILHO, Jodo. Gestalt do objeto: sistema de TEORICA
produto, Semidtica, €19 model P m ' leitura visual da forma. S&o Paulo: Escrituras, 2000.

Modelagem II) odelagem.
IIDA, ltiro. Ergonomia: projeto e producdo. Sdo Paulo:
Edgard Bliicher, 2005.
LOBACH, Bernd. Design Industrial: Bases para a
configurac¢do. Sao Paulo: Edgard Bliicher, 2001.
MORAES, Dijon de. Metaprojeto: o design do design.
Sdo Paulo: Bliicher, 2010.
MUNARI, Bruno. Das coisas nascem coisas. 2 ed. Séo
Paulo: Martins Fontes, 2008.
NIEMEYER, Lucy. Elementos de semiotica aplicados
ao design. Rio de Janeiro: 2AB, 2003.
BIBLIOGRAFIA BASICA:
ALVES, William Pereira. Modelagem e animagdo com

Linguagem computacional para blender. S&o Paulo: Erica, 2006. i
LABINE representacdo gréafica de projetos PRATICA

Bidimensional e Tridimensional.

BALDAM, Roquemar; COSTA, Lourenco. AutoCAD
2010 - Utilizando Totalmente 2D, 3D e Avancado. Sao
Paulo: Erica, 2009.

LIMA, Claudia Campos Netto Alves de. Estudo dirigido




de AutoCad 2009. 2.ed. Sao
Paulo: Erica, 2009.

AGUIAR, Fabio Calciolari. 3ds Max 2009: modelagem,
render, efeitos animacdo. Sao

Paulo: Erica, 2009. 508 p. ISBN 9788536502243
(broch.).

ENGENHARIA
DE _
PRODUGAO

LABORATORIO DE
ENGENHARIA DE
PRODUCAO

1. Excel

1.1 Formatacdo de dados;

1.2 Funco0es:

Condicionais (SE, E, OU, SEERRO);
Localizacdo (INDICE, CORRESP,
PROCV, PROCH, CONT. VALORES);
Soma e Média(SOMA,
SOMARPRODUTO, SOMASE,
SOMASES, MEDIA, MEDIASE,
SUBTOTAL);

Outras Fungdes (MINIMO, MAXIMO,
MENOR, MAIOR, ARRED)

1.3 Criacdo de Graficos: Linha, Pizza,
Barra, Disperséo;

2. Autocad

2.1 Comando Baésico (line, erase, sele¢do,
coordenadas, zoom, limits, Osnap);

2.2 Comandos de formas geométricas
(retangulo, circulos, elipse, poligono);

2.3 Comandos de dimensionamento;

2.4 Comandos basicos de modificacdes
(arredondar, chanfro, estender, hachurar,
tipos de linha, camadas)

2.6 Aplicacdo de comandos basicos em
projecBes ortogonais;

2.7 Aplicacdo de comandos basicos em
desenhos isométricos;

Bibliografia Basica:

ARAUJO, L. Excel - 70 Férmulas Incriveis: As Fungdes
mais Poderosas que Vocé Precisa. Sdo Paulo: Amazon.
FRYE, C. Microsoft Excel 2016 Passo a Passo. Porto
Alegre: Bookman, 2016.

PERES, M.; 1ZIDORO, N.; RIBEIRO, A. Curso de
Desenho Técnico e AutoCad. Rio de Janeiro: Pearson,
2013.

TOSTES, R. Formulas, Funcdes e Matrizes no Excel
2016. Alta Books: Rio de Janeiro,2017.

KATORI, R. AutoCAD 2017: projetos em 2D. SENAC:
Séo Paulo, 2018.

Documentacgdes on line disponiveis no site da empresa
GOOGLE (www.google.com.br)

TEORICA E
PRATICA



http://www.google.com.br/

2.8 Aplicacdo de comandos para projetos
de layout e produtos.
3) Google+

4) Gmail
5- SIGAA/UEPA- Plataforma discente

6-Desenvolvimento de site e marketing
digital

ENGENHARIA
AMBIENTAL

MONITORAMENT
O AMBIENTAL/
SANEAMENTO
(Controle da Poluicéo
Atmosférica,
Sistemas de
Abastecimento de
Agua e Esgotamento
Sanitério, Cartografia
e Topografia,
Legislacdo Ambiental
e Hidrologia,
Tratamento de agua e
Tratamento de agua
residuaria)

Gestdo Ambiental e Legislacdo
Aplicada: Politica Nacional dos Residuos
Liquidos, Politica Nacional dos Residuos
Sélidos;

Controle da Polui¢do Atmosférica:

Qualidade do ar nos centros urbanos das
megalopoles, Influéncia da meteorologia
na dispersao dos poluentes atmosféricas;

Sistemas de Abastecimento de Agua e
Esgotamento Sanitario: Sistemas de
abastecimento de &gua, Sistemas
convencional de tratamento de agua;

Cartografia e Topografia: Principios
bésicos de cartografia;

Hidrologia:Controle de enchentes,
Precipitacéo.

Tratamento de Agua: Tratamento
simplificado e convencional da agua para
consumo humano

Tratamento de Agua Residuaria: lagoas
de estabilizacéo, tratamento anaerobio e
aerébio.

MILARE, Edis. Direito do Ambiente. Editora
Revista dos Tribunais. 6 edicdo, SP, 2016
DERISIO, José Carlos. Introdugéo ao controle

de poluicdo ambiental. 2. ed. S&o Paulo:
Signus, 2000. 163 p.

TSUTIYA, Milton Tomoyuki. Abastecimento
de agua.3.ed. Sdo Paulo: USP. Escola
Politécnica. Departamento de Engenharia
Hidraulica, 2006. 643 p.

FITZ, P. R. Cartografia Basica — Nova Edicéo.
Editora Oficina de Textos. 2014. Livro Digital
(e-book)

GRIBBIN, John E. Introducéo a hidraulica,
hidrologia e gestdo de dguas pluviais. Sdo
Paulo: Cengage Learning, 2012. xii, 494 p.
ISBN 9788522106356 (broch.).

LIBANIO, Marcelo. Fundamentos de qualidade
e tratamento de agua. 3. ed., rev. e ampl. Séo
Paulo: Atomo, 2010. 494 p. ISBN
9788576701651  (broch.). Classificacdo
628.162 P963 (BC-V) Ac.11888

VON SPERLING, M. Lagoas de estabilizagao.
V.3, 22 edicdo ampliada. Belo Horizonte (MG),
DESA/UFMG. 196 p

VON SPERLING, M. (1997). Principios do
tratamento biologico de aguas residudrias —
Lodos Ativados, v. 4. 2a Edicdo Ampliada. 3a
Reimpressdo: 2008. Belo Horizonte (MG).
Editora: DESA/UFMG. 428 p

TEORICA




LABINF/ LABOHI/
LEA ( Quimica
Experimental,
Expresséo Grafica I,

Expressao Gréfica I: Perspectiva
isométrica

Quimica Experimental:Solucdes;

Métodos Computacionais para

ROCHA, A. J. F., GONGCALVES, R.
S. Desenho Técnico. Vol. I. Sdo Paulo: Pléiade,
2013.

CHRISPINO, Alvaro. Manual de quimica
experimental. 2. ed. S&o Paulo: Atica, 1994.
230 p. (Colecdo na Sala de aula).

CORMEN, Thomas et al. Algoritmos — Teoria

. Engenharia: Algoritmos e programacao, ~
Introdugap a Redes e Internet: e pratica. 3. ed. Rio de Janeiro: Campus, 2012. TEORICA
ingsﬂhanla Vétod BRAGA, B, et al. Introducdo & Engenharia
ngm;)ir;;iignaiztgafas Introdugio a Engenharia Ambiental. 2 edicfo. S&o Paulo: Prentice Hall.
Engenharia) Ambiental:Crescimento x 2005.

Desenvolvimento x Sustentabilidade,
Evolugdo Histérica Ambiental.
Climatologia e Meteorologia: Circulagdo AYOADE, J. O. Introdugéo a climatologia
geral da atmosfera; para os tropicos. 16.ed. Rio de Janeiro:
Bertrand Brasil, 2012. 332 p.
Qualidade da agua: Pardmetros de SPERLING, Marcos Von. Introducéo a
qualidade da agua, Legislagio aplicada a qualidade das aguas e ao tratamento de
Qualidade da &gua: esgotos. 4.ed. Belo Horizonte: Editora UFMG,
’ 2014. 470 p.
SUSTENTABILIDA .
DE/ MEIO Sociologia e Meio Ambiente: Natureza e PORTO-GONGALVES, C. W. O desfio
AMBIENTE Sociedade: ambiental. Sdo Paulo: Record, 2004.
(Geologia, Qualidade ' LEVCOVITZ, E; LIMA, L. D.; MACHADO,
da Agua, Saude e Saude e Meio Ambiente: Saude %t\g}gg\lg;azriiz?:iiz20;:;(38 dge?s: Lilfr%(;e:
Q?Jﬂaizgeﬁ:en gcl)eggel,o An?blental n_o amb'Fo do.SUS, Relagdo Operacionais Basicas. Ciéncia & Saude
» | Salde e Meio Ambiente; Coletiva, V.6, n.2, p.269-291, 2000. TEORICA

Climatologia e
Meteorologia, Gestdo
de Residuos Solidos,

Sociologia e Meio
Ambiente e
Introducgdo a
Engenharia
Ambiental)

Geologia: Minerais formadores de rocha,
Magmatismo associado a limites de placas;

Qualidade do Solo: Intemperismo e
formacéo do solo, Matéria organica no
solo;

Gestdo de Residuos Solidos: Logistica
reversa de residuos soélidos, Politica
nacional de residuos sélidos;

Introducédo a Engenharia

POMEROL, C.; LAGABRIELLE, Y
RENARD, M.; GUILLOT, S.. Principios de
Geologia: Técnicas, modelos e teorias, 142
edicdo. Editora Bookman, 2013.

BRADY, C. & WEIL, R.N. Elementos da
Natureza e Propriedades dos Solos.
Bookman, VitalBook file. 2013. e-book.
BARTHOLOMEU, Daniela Bacchi; CAIXETA
FILHO, José Vicente (Org). Logistica
ambiental de residuos sélidos. Sao Paulo, SP:
Atlas, 2011. ix, 250 p.

BRAGA, B., et al. Introducdo a Engenharia
Ambiental. 22 edi¢do. Sdo Paulo: Prentice Hall.
2005.




Ambiental:Crescimento x
Desenvolvimento x Sustentabilidade,
Evolucdo Historica Ambiental.

ENGENHARIA
FLORESTAL

LABORATORIO
MULTIUSO DE
MORFOLOGIA E
ANATOMIA DA
MADEIRA

Anatomia da madeira:

Teoria:

Anatomia de madeira e ferramentas para
identificacdo da madeira; .Células e
tecidos xilematicos: conceito e funces.
Pratica:

Identificacho dos planos anatdmicos de
corte; .ldentificagdo das celulas que
constituem o xilema em cada plano.

Botéanica e Sistematica
Teoria:

Sistemas de classificagdo
Nomenclatura boténica
Prética:Preparo de exsicatas

boténica;

Fisiologia Vegetal

Teoria:

Fotossintese; Respiragao
Pratica

Funcionamento dos estdmatos

.Burger, L. M. & Richter, H. G. 1991. Anatomia da
Madeira, Ed. Nobel, Sdo Paulo — SP, 153 p.

.Fahn, A. 1990. PlantAnatomy. (4° Ed.), Pergamon Press,
Oxford, 588p.

Paula, J. E. de & Alves, J. L. H. 1997. Madeiras
Nativas:  anatomia, dendrologia,  dendrometria,
producdo e uso. Fundacdo MokitiOkada — MOA,
Brasilia — DF, 543.

ARAUJO, P. A. M.; MATTOS FILHO, A. de. 1980. A
importincia da anatomia do lenho para a
comercializagdo da madeira. Rodriguésia, Rio de
Janeiro, v. 32, n. 53, p. 315-318.

.BARROS, C. F.; CORADIN, V. T. R. Xilotecas
brasileiras: diagnostico e perspectivas. In: MAIA, L. C.
et al. (Org.). Diretrizes estratégicas para a
modernizacdo de cole¢des boténicas brasileiras:
infraestrutura capacitacdo e gestdo da informacéo.
Campinas: Cria, 2006.

.CORADIN, V. T. R.; MUNIZ, G. I. B. Normas para
procedimentos em estudos de anatomia de madeira: I.
Angiospermae. Il. Gimnospermae: 1-19. Brasilia:
IBAMAVJ/LPF, 1992. (Série Técnica, 15).

JAWA COMMITTEE. Listofmicroscopefeatures for
hardwoodidentification. IAWA Bulletin New Series, v.
10, n. 3, p. 219-332, 1989.

TEORICA E
PRATICA




.CORREA, M. P. Dicionéario das plantas Uteis do Brasil e
das exOticas cultivadas. Rio de Janeiro: Imprensa
Nacional. Volumes | a VI.

JOLY, B. Botanica: introducdo a taxonomia vegetal.
(102 ed.). Séo Paulo: Editora Nacional, 2002. 778p.
.LISTA DE ESPECIES DE FLORA DO BRASIL.
Disponivel em: http://floradobrasil.jbrj.gov.br
.LORENZI, H. Arvores Brasileiras: manual de
identificacdo e cultivo de plantas arboreas nativas do
Brasil. (3% ed.). Nova Odessa: Instituto Plantarum. 2000.
352p. v.1.

.LORENZI, H. Arvores Brasileiras: manual de
identificacdo e cultivo de plantas arboreas nativas do
Brasil. (2% ed.). Nova Odessa: Instituto Plantarum., 2002.
368p. v.2.

.MARCHIORI, J. N. C.; SOBRAL, M. Dendrologia das
Angiospermas — Myrtales. Santa Maria: Editora da
UFSM, 1997. 304p.

RIZZINI, C. T. Arvores e madeiras Gteis do Brasil:
manual de dendrologia brasileira. (2% ed.). Sdo Paulo:
Editora Edgard Bliicher, 1978. 296p.

.FERRI, M.G. (coord.). Fisiologia vegetal 1. (2%d.). Sdo
Paulo: EPU, 1985. 362p.

.FERRI, M.G.; ANDRADE, M. A. B.; LAMBERTI, A.
Botanica: fisiologia curso experimental. (2° ed). Séo
Paulo: Nobel,1981.

.TAIZ, L.; ZEIGER, E. Fisiologia Vegetal. Trad. E. R.
Santarém et al. 5a ed. Porto Alegre: Artmed, 2013. 719

p.

TECNOLOGIA
EM
ALIMENTOS

LABORATORIO DE
MICROBIOLOGIA

1.Fatores que influenciam a atividade
microbiana

2. Deterioracdo e alteragbes quimicas
provocadas por micro-organismos nos
alimentos

3. Conservacdo dos alimentos;teoria dos
obstaculos

4. Amostra e amostragem.

5. Métodos de enumeracdo dos principais
grupos ou espécies em alimentos.

JAY, J.M. Microbiologia de Alimentos. 62 ed. Porto
Alegre. Artmed, 2005.

PELCZAR JR, M. J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, N.R.
Microbiologia: conceitos e aplicac@es. 22 ed. vol. 1. Sdo
Paulo: Makron Books, 1997.

FRANCO, B.D.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos
Alimentos. S&o Paulo: Atheneu, 2003.

TEORICA



http://floradobrasil.jbrj.gov.br/

6. PadrGes microbioldgicos.

7. Bactérias, fungos, virus e protozodrios
em alimentos.

8. Fisiologia e metabolismo microbiano.

9. Instrumental basico de microbiologia.
10. Técnicas de assepsia e desinfeccdo por
agentes quimicos e fisicos

MASSAGUER, Pilar Rodriguez. Microbiologia dos
processos alimentares. S&o Paulo: Varela, 2005.

FORSYTHE, S.J. Microbiologia da
alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.

seguranca

LABORATORIO DE
ALIMENTOS

Amostragem e preparo da amostra para
analises. Principais operacdes utilizadas
para preparar amostras.

Conceitos e caracterizacdo de umidade,
atividade de 4gua, acidez e pH em
alimentos.

Conceitos, classificacdo e métodos de
determinacdo de lipidios. Oleos e
gorduras (indice de acidez, indice de
iodo, indice de peroxidos, indice
saponificacdo e meétodosde extragdo de
o6leos vegetais).

Conceitos, classificagdo e métodos de
determinagdo de proteinas.

Preparo  de  solucBes:  Molaridade,
Normalidade, Concentragcdo comum.

Principais etapas no processamento de
alimentos

Tecnologia de produtos de origem animal
e vegetal

Fatores intrinsecos e extrinsecos

Nogdes de seguranca em laboratério de
analises fisico-quimicas

Analysis of AOAC International. 16 ed. 4arevisdo. 1998.

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e
pratica. 2. ed. Vigosa: UFV, 1999. 416p.

CARLOS H. HERRERA R.; NURIA BOLANOS V.
GISELLE LUTZ C. Quimica de alimentos: manual de
laboratério. Costa Rica: Universidad de Costa Rica,
1%d 2003. 142 p.

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em
analise de alimentos. 2.ed. revista: editora Unicamp,
2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de
alimentos — principios e préatica. 2%d. Artmed: S&o
Paulo, 2006. 602p.

GAVA, A. J.Principios de tecnologia de alimentos.
122 edicdo Livraria Nobel S/A, Séo Paulo, 1979.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Meétodos fisico-
quimicos para analise de alimentos. Instituto Adolfo
Lutz. IV ed. S&o Paulo, 2005. 1015p.

MORETTO, E.; FEET, R. Tecnologia de éleos e
gorduras vegetais — Processamento e Analises. 22
edicdo. Ed. UFSC, 1998.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R, M. V. Manual de
solucdes reagentes e solventes: padronizacao,
preparacéo, purificacdo. 2. ed. Sdo Paulo: E. Blucher,
1976. 627 p.

UFPA. Seguranca em laboratério quimicos e nogées

TEORICA




de primeiros socorros. Acessado em 26/11/2013,
disponivel em:
http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguranca num
Laboratério Quimico. Acessado em 26/11/2013,
disponivel em:

http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Regras_Gerais.p
df

Tabela periddica: Propriedades periddicas.

Concentracdo de solucfes: Percentagem,
concentragdo comum (g/L) Molaridade,
partes por milh&o (ppm).

Preparacdo de solugdo &cida, célculos
quimicos, Diluicéo.

Preparacdo de solugdo Bésica, Calculos
quimicos, diluigdo.

Padronizagdo de soluc¢des: Padrdo Primario
e padrdo secundario.

ATKINS, P. W.; JONES, Loretta. Principios de
quimica: questionando a vida moderna e o meio
ambiente. 3.ed. Porto Alegre: Bookman, 2006. 965 p.

BACCAN, Nivaldo; ANDRADE, Jodo Carlos de.
Quimica Analitica Quantitativa Elementar. 3 ed.
Edgard Blucher, 2001.

FELTRE, Ricardo. Fundamentos de Quimica: vol.
Unico. 42.ed. Sdo Paulo: Moderna, 2005. 700 p.

< TEORICAE
LABORATORIO DE | v/olumetria de neutralizag&o. . PRATICA
QUIMICA Gravimeétrica, calculos gravimétricos. HUMISTON, Gerard E; Brady, James. Quimica Geral,
vol. 1, 28 ed., Rio de Janeiro: LTC. 410 p. 1996
Determinagio de pH, solucBes acidas e | PERUZZO. F.M. CANTO. EL., Quimica na
basicas. abordagem do cotidiano, volume 1, 4% ed., Ed.
Moderna, S&o Paulo, 2006
Determinagdo de densidade: sdlidos e 3 o
liquidos. USBERCO, Jodo; Salvador, Edgard. Quimica Geral.
122.ed. S&o Paulo: Saraiva, 2006. 480 p.
:‘\i/:frt;dé(z)s g:ntfﬁﬂa;a%zo cerisgglrilzf:acezia%aoé VOGEL, A. Andlise Quimica Quantitativa. 6a.
destifagéo gagao, ¢ Edicdo. Ed. LTC, Rio de Janeiro. 2002
Prova pratica: Preparacdo de solugdes e
padronizacao
TECNOLOGIA Area : Estrutura DISCIPLINA: INTRODUCAO AO | MAIA, Jayme De Mariz. Economia internacional e
EM Administrativa do COMERCIO INTERNACIONAL comeércio exterior. 16° edicdo. Sdo Paulo: Atlas. TEORICA
COMERCIO Comércio Exterior: | 2014.
EXTERIOR AREA DE CONHECIMENTO:




(Disciplinas: Sistema
do Comércio
Exterior, Sistematica,
Introducéo ao

atualidade do estudo dos negdcios
internacionais; matrizes tedricas do
comércio exterior; organizacdo da
empresa para trabalhar em comércio

LUDOVICO, Nelson. Mercados e
internacionais. Sao Paulo: Saraiva,2011.

negécios

SILVA, M.; HERREROS, M. M.; Os Desafios

BACHARELAD
O EM
RELACOES
INTERNACION
AlS

Comércio internacional e; integracdo regional, Conceituais Da Integracdo Regional E Os Impactos
Internacional e cooperagao e investimentos | D0S Mega Acordos Regionais Sobre O Regime
Pratica de comerciais. Multilateral De Comeércio. SOBER, UFAL: Maceio,
Exportacdo, Logistica 14 a 17 de agosto de 2016.
Bancaria E
Aduaneira)
A area temadtica “RELACOES | CASTRO, Thales. Teoria das Relacdes
INTERNACIONAIS, BILATERAIS | Internacionais. RJ. Funag. 2011.
E MULTILATERAIS” contemplara
as abordagens tebricas que
RELAGOES funda~mentfam 0 e§tud0 das | LESSA, Antdnio Carlos. Histdria das relagdes
INTERNACIONAIS, relagdes internacionais. Aquelas | internacionais- a Pax britnica e o mundo do
BILATERAISE | due estabelecem uma conexdo | século XIX, Rio de Janeiro, Vozes, 2005.

MULTILATERAIS

Disciplinas
Compreendidas:
Teoria das Relac¢Ges
Internacionais I;
Historia Das
RelacGes
Internacionais e
Geopolitica

direta com a Teoria Politica
Classica a partir das origens do
Estado moderno, em 1648, até
meados do século XX. A area
consubstancia a importancia do
estudo acerca da Paz e do
Conflito, tal como objetiva
examinar a contribuicdo dos
autores classicos no estudo das
relacdes internacionais,
possibilitando comparativo e
interconexdes aos fatos
contemporaneos. As  escolas
francesas, britanicas, italiana e
suica. Estudo da formacdo do
mundo liberal por meio das noc¢des

LOHBAUER, Christian. Histéria das relacdes
internacionais | — o século XX: do declinio
europeu a era global. Rio de Janeiro, Vozes,
2005.

NOGUEIRA, J. P. (2005). Teoria das
Relacdes Internacionais: corrientes e
debates. Rio de Janeiro: Elsevier.

SARAIVA, José Flavio. Historia das relagtes
internacionais contemporaneas: a sociedade
internacional do século XIX a era da

TEORICA




da sociedade internacional
europeia, império napolednico e
transicdo do sistema internacional
do século XIX; a hegemonia
coletiva (1815-1848); movimento
de nacionalidades e expansdo
europeia; compreender o colapso
do sistema internacional europeu;
a estabilidade internacional e a
gestacdo de uma nova ordem
internacional oriunda do pos-
guerra.

globalizacdo. S&o Paulo, 2007.

CARR, E. H. (2001). Vinte anos de crise:
1919-1939. Una introducdo ao Estudo das
Relacdes internacionais. Brasilia: IPRI.

HOBBES, Thomas. Leviatd (diferentes
edicdes).
LOCKE, John. O Segundo Tratado do

Governo Civil (diferentes edi¢cbes)

MAQUIAVEL, Nicolau. O Principe e Discursos
sobre a Primeira década de Tito Livio
(diferentes edicdes)

WIGHT, Martin (2003). A politica de poder,
Sdo Paulo: IPRI/ Imprensa Oficial de Sé&o
Paulo.




CAMPUS IX: ALTAMIRA

AREA DO
CONHECIMENTO/

PROVA TEORICA

CURSO DISCIPLINA/LAB CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS E/OU PRATICA
ORATORIO
Saude e Meio Ambiente: Salde e LEVCOVITZ E; LIMA, L. D.; MACHADO,
Ambiental no ambito do SUS, Relacédo C.V. Politica de satde nos anos 90: relagdes
Satde e Meio Ambiente: intergovernamentais e o Papel das Normas
Operacionais Basicas. Ciéncia & Salde
LABORATORIO DE | Quimica Experimental:Solucdes Coletiva, v.6, n.2, p.269-291, 2000.
QUALIDADE o CHRISPINO, AIVarO. Manual dQ quimica
ENGENHARIA AMBIENTAL/ Qua“dade da égua: Parametros de expel’imentalN. 2. ed. Sdo Paulo: Atica, 1994, TEORICA
AMBIENTAL 1 \JONITORAMENT | qualidade da 4gua, Legislagio aplicada & 230 p. (Colecdo na Sala de aula).
O AMBIENTAL Qualidade da 4gua; e SPERLING, Marcos Von. Introdugéo a

qualidade das aguas e ao tratamento de
esgotos. 4.ed. Belo Horizonte: Editora
UFMG, 2014. 470 p

CAMPUS XX: CASTANHAL

AREA DO
CONHECIMENTO/

PROVA TEORICA

CURSO DISCIPLINA/LAB CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS E/OU PRATICA
ORATORIO
1. Excel Bibliografia Basica:
1.1 Formatacdo de dados;
1.2 Fungdes: ARAUJO, L. Excel - 70 Formulas Incriveis: As
Condicionais (SE, E, OU, SEERRO): Funcbes mais Poderosas que Vocé Precisa. S&o Paulo:
Localizagdo (INDICE, CORRESP, | Amazon.
PROCV, PROCH, CONT. VALORES); FRYE, C. Microsoft Excel 2016 Passo a Passo. Porto
ENGENHARIA | LABORATORIO DE | goma e Média(SOMA, | Alegre: Bookman, 2016. 2
A ENGENHARIA DE ’ TEORICA E
DE PRODUGCAO 1 SOMARPRODUTO SOMASE. | PERES, M.; 1ZIDORO, N.; RIBEIRO, A. Curso de PRATICA
PRODUCAO ' ' . . .
SOMASES, MEDIA, MEDIASE, Desenho Técnico e AutoCad. Rio de Janeiro: Pearson,
SUBTOTAL); 2013.

Outras FungBes (MINIMO, MAXIMO,
MENOR, MAIOR, ARRED)

TOSTES, R. Férmulas, Fungdes e Matrizes no Excel
2016. Alta Books: Rio de Janeiro,2017.

KATORI, R. AutoCAD 2017: projetos em 2D.
SENAC: Séo Paulo, 2018.




1.3 Criacdo de Graficos: Linha, Pizza,
Barra, Disperséo;

2. Autocad

2.1 Comando Basico (line, erase, selecao,
coordenadas, zoom, limits, Osnap);

2.2 Comandos de formas geométricas
(retangulo, circulos, elipse, poligono);

2.3 Comandos de dimensionamento;

2.4 Comandos béasicos de modificacGes
(arredondar, chanfro, estender, hachurar,
tipos de linha, camadas)

2.6 Aplicacdo de comandos bésicos em
projecdes ortogonais;

2.7 Aplicacdo de comandos bésicos em
desenhos isométricos;

2.8 Aplicacdo de comandos para projetos
de layout e produtos.

3) Google+

4) Gmail
5- SIGAA/UEPA- Plataforma discente

6-Desenvolvimento de site e marketing
digital

Documentacdes on line disponiveis no site da empresa
GOOGLE (www.google.com.br)

TECNOLOGIA
EM
ALIMENTOS

LABORATORIO DE
ALIMENTOS

Amostragem e preparo da amostra para
andlises. Principais opera¢Bes utilizadas
para preparar amostras.

Conceitos e caracterizacdo de umidade,
atividade de A&gua, acidez e pH em
alimentos.

Conceitos, classificagdo e métodos de
determinacdo de lipidios. Oleos e
gorduras (indice de acidez, indice de
iodo, indice de perdxidos, indice
saponificacdo e métodosdeextracdo de

Analysis of AOAC International. 16 ed. 4arevisao.
1998.

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e
pratica. 2. ed. Vigosa: UFV, 1999. 416p.

CARLOS H. HERRERA R.; NURIA BOLARNOS V.;
GISELLE LUTZ C. Quimica de alimentos: manual
de laboratério. Costa Rica: Universidad de Costa
Rica, 1%d 2003. 142 p.

CECCHI, H. M. Fundamentos teoricos e praticos em
anélise de alimentos. 2.ed. revista: editora Unicamp,

TEORICA



http://www.google.com.br/

6leos vegetais).

Conceitos, classificagdo e métodos de
determinacdo de proteinas.

Preparo de  solugBes:  Molaridade,
Normalidade, Concentracdo comum.

Principais etapas no processamento de
alimentos

Tecnologia de produtos de origem animal
e vegetal

Fatores intrinsecos e extrinsecos.

Nog¢des de seguranca em laboratorio de
andlises fisico-quimicas.

2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de
alimentos — principios e pratica. 2%d. Artmed: S&o
Paulo, 2006. 602p.

GAVA, A. J.,Principios de tecnologia de alimentos.
122 edicdo Livraria Nobel S/A, Séo Paulo, 1979.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-
guimicos para analise de alimentos. Instituto Adolfo
Lutz. IV ed. Sdo Paulo, 2005. 1015p.

MORETTO, E.; FEET, R. Tecnologia de 6leos e
gorduras vegetais — Processamento e Analises. 22
edicdo. Ed. UFSC, 1998.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R, M. V. Manual de
solucbes reagentes e solventes: padronizacéo,
preparacdo, purificagdo. 2. ed. S8o Paulo: E.
Blucher, 1976. 627 p.

UFPA. Seguranca em laboratério quimicos e nogdes
de primeiros socorros. Acessado em 26/11/2013,
disponivel em:
http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguran¢a num
Laboratério Quimico. Acessado em 26/11/2013,
disponivel em:
http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Regras_Gerais.
pdf

LABORATORIO DE
MIRCROBIOLOGIA

1. Fatores que influenciam a atividade
microbiana

2. Deterioragdo e alteragdes quimicas
provocadas por micro-organismos
nos alimentos

3. Conservagdo dos alimentos; teoria

dos obstéaculos

Amostra e amostragem.

Métodos de enumeracdo dos

principais grupos ou espécies em

o s

JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. 62 ed. Porto
Alegre: Artmed, 2005.

PELCZAR JR, M. J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, N.R.
Microbiologia: conceitos e aplicagdes. 22 ed. vol. 1.
Séo Paulo: Makron Books, 1997.

FRANCO, B.D.; LANDGRAF, M. Microbiologia

TEORICA E
PRATICA




alimentos.

6. Padrdes microbiolégicos.

7. Bactérias, fungos virus e
protozoarios em alimentos.

8. Fisiologia e metabolismo
microbiano.

9. Instrumental bésico de
microbiologia.

10. Técnicas de assepsia e desinfeccdo por
agentes quimicos e fisicos

dos Alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2003.

MASSAGUER, Pilar Rodriguez. Microbiologia dos
processos alimentares. Sdo Paulo: Varela, 2005.

FORSYTHE,S.J. Microbiologia da
alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002

seguranca

1. Introducdo a engenharia de
software.

- PRESSMAN, R. S.; MAXIM, B. R. Engenharia de
software: uma abordagem profissional. 8. ed. Porto

I—EFI\EICAI\IN(?Z\LL?SEIAI% 2. Técni_cas de gerenciamento e Alegre: AMGH, 2016.
DESENVOLY| | ENGENHARIA DE planejamento de software - SOMMERVILLE, lan. Engenharia de Software — 92 TEGRICA
MENTO DE SOFTWARE 3. Reffz“'s”os & especificagdo de Ed. 2011. Editora Addison Wesley.
SISTEMAS Sothware. - PRESSMAN R. Engenharia de Software. 8a edicao.
2007. Editora McGraw-Hill.
CAMPUS XV: REDENCAO
AREA DO
CONHECIMENTO/ - PROVA TEORICA
CURSO DISCIPL INA/LAB CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS E/OU PRATICA
ORATORIO
1. Excel Bibliografia Basica:
1.1 Formatacdo de dados;
1.2 Fungdes: ARAUJO, L. Excel - 70 Férmulas Incriveis: As
Condicionais (SE, E, OU, SEERRO); Fungdes mais Poderosas que Vocé Precisa. Sdo Paulo:
Localizagdo ~ (INDICE, =~ CORRESP, | Amazon.
ENGENHARIA | LABORATORIO DE PROCV, PROCH, CONT. VALQRES); FRYE,. C. Microsoft Excel 2016 Passo a Passo. Porto CEORICA £
DE PRODUCAO | ENGENHARIADE | Soma e Média(SOMA, | Alegre: Bookman, 2016. :
PRODUCAO SOMARPRODUTO, SOMASE, | PERES, M.; I1ZIDORO, N.; RIBEIRO, A. Curso de PRATICA
SOMASES, MEDIA, MEDIASE, Desenho Técnico e AutoCad. Rio de Janeiro: Pearson,
SUBTOTAL); 2013.

Outras Fungdes (MINIMO, MAXIMO,
MENOR, MAIOR, ARRED)

TOSTES, R. Formulas, Fungbes e Matrizes no Excel
2016. Alta Books: Rio de Janeiro,2017.
KATORI, R. AutoCAD 2017: projetos em 2D.




1.3 Criacdo de Graficos: Linha, Pizza,
Barra, Disperséo;

2. Autocad

2.1 Comando Basico (line, erase, selecao,
coordenadas, zoom, limits, Osnap);

2.2 Comandos de formas geométricas
(retangulo, circulos, elipse, poligono);

2.3 Comandos de dimensionamento;

2.4 Comandos béasicos de modificacGes
(arredondar, chanfro, estender, hachurar,
tipos de linha, camadas)

2.6 Aplicacdo de comandos bésicos em
projecdes ortogonais;

2.7 Aplicacdo de comandos bésicos em
desenhos isométricos;

2.8 Aplicacdo de comandos para projetos
de layout e produtos.

3) Google+

4) Gmail
5- SIGAA/UEPA- Plataforma discente

6-Desenvolvimento de site e marketing
digital

SENAC: Séo Paulo, 2018.
Documentagdes on line disponiveis no site da empresa
GOOGLE (www.google.com.br)

TECNOLOGIA
EM
ALIMENTOS

LABORATORIO DE
ALIMENTOS

Amostragem e preparo da amostra para
anélises. Principais operacfes utilizadas
para preparar amostras.

Conceitos e caracterizacdo de umidade,
atividade de A&gua, acidez e pH em
alimentos.

Conceitos, classificacdo e metodos de
determinagdo de lipidios. Oleos e
gorduras (indice de acidez, indice de

Analysis of AOAC International. 16 ed. 4arevisao.
1998.

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e
pratica. 2. ed. Vigosa: UFV, 1999. 416p.

CARLOS H. HERRERA R.; NURIA BOLANOS V.;
GISELLE LUTZ C. Quimica de alimentos: manual
de laboratério. Costa Rica: Universidad de Costa
Rica, 1%d 2003. 142 p.

CECCHI, H. M. Fundamentos teoricos e praticos em
anélise de alimentos. 2.ed. revista: editora Unicamp,
2003.

TEORICA



http://www.google.com.br/

iodo, indice de peréxidos, indice
saponificacdo e métodosde extragdo de
6leos vegetais).

Conceitos, classificagdo e métodos de
determinacdo de proteinas.

Preparo de  solugBes:  Molaridade,
Normalidade, Concentragcdo comum.

Principais etapas no processamento de
alimentos

Tecnologia de produtos de origem animal
e vegetal

Fatores intrinsecos e extrinsecos.

Nogdes de seguranca em laboratorio de
andlises fisico-quimicas.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de
alimentos — principios e préatica. 2%ed. Artmed: S&o
Paulo, 2006. 602p.

GAVA, A. J.,Principios de tecnologia de alimentos.
122 edicdo Livraria Nobel S/A, Sao Paulo, 1979.
INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-
quimicos para analise de alimentos. Instituto Adolfo
Lutz. IV ed. Sdo Paulo, 2005. 1015p.

MORETTO, E.; FEET, R. Tecnologia de oleos e
gorduras vegetais — Processamento e Analises. 22
edicdo. Ed. UFSC, 1998.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R, M. V. Manual de
solucbes reagentes e solventes: padronizagao,
preparacdo, purificacdo. 2. ed. Sdo Paulo: E.
Blucher, 1976. 627 p.

UFPA. Seguranca em laboratério quimicos e nogdes
de primeiros socorros. Acessado em 26/11/2013,
disponivel em:
http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguranca num
Laboratério Quimico. Acessado em 26/11/2013,
disponivel em:
http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Regras_Gerais..
pdf

TEC NOLOGIA

EM ANALISE E

DESENVOLVI
MENTO DE
SISTEMAS

BANCO DE DADOS
I

Exame pratico envolvendo
consulta, exclusdo via SQL

criacgdo,

Date, C.J. An introduction to database systems,
Addison-Wesley, 8th edition, 2003. (Traducdo:
Introducdo a Sistemas de Bancos de Dados, Editora
Campus, 2004.

- Korth, H.F. e Silberschatz, A. Sistemas de Bancos de
Dados, Makron Books, 5a. edigdo, Editora Campus,
2006.

HEUSER, Carlos Alberto. Projeto de banco de dados.
4. ed. Porto Alegre: Sagra Luzzatto, 2001. 204p. (Série
Livros Didaticos; n. 4).

PRATICA




CAMPUS VIII: MARABA

AREA DO
CONHECIMENTO/

PROVA TEORICA

CURSO DISCIPLINA/LAB CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS E/OU PRATICA
ORATORIO
1. Excel Bibliografia Basica:
1.1 Formatagéo de dados;
1.2 Fungdes: ARAUJO, L. Excel - 70 Férmulas Incriveis: As
Condicionais (SE, E, OU, SEERRO); Funcbes mais Poderosas que Vocé Precisa. Sao Paulo:
Localizagdo (INDICE, CORRESP, | Amazon.
PROCV, PROCH, CONT. VALORES); FRYE, C. Microsoft Excel 2016 Passo a Passo. Porto
Soma e Média(SOMA, | Alegre: Bookman, 2016.
SOMARPRODUTO, SOMASE, | PERES, M.; IZIDORO, N.; RIBEIRO, A. Curso de
SOMASES, MEDIA, MEDIASE, Desenho Técnico e AutoCad. Rio de Janeiro: Pearson,
SUBTOTAL); 2013.
Outras Fungdes (MINIMO, MAXIMO, | TOSTES, R. Férmulas, Funcdes e Matrizes no Excel
MENOR, MAIOR, ARRED) | 2016. Alta Books: Rio de Janeiro,2017.
ENGENHARIA | LABORATORIO DE . . . . KATOR.I, ~R. AutoCAD 2017: projetos em 2D. CEORICA £
DE PRODUCAO | ENGENHARIADE | 1.3 Criagdo de Graficos: Linha, Pizza, SENAC: Séo Paulo, 2018. SRATICA

PRODUCAO

Barra, Dispersao;

2. Autocad

2.1 Comando Baésico (line, erase, sele¢do,
coordenadas, zoom, limits, Osnap);

2.2 Comandos de formas geométricas
(retangulo, circulos, elipse, poligono);

2.3 Comandos de dimensionamento;

2.4 Comandos basicos de modificacdes
(arredondar, chanfro, estender, hachurar,
tipos de linha, camadas)

2.6 Aplicacdo de comandos basicos em
projec¢des ortogonais;

2.7 Aplicacdo de comandos basicos em

Documentagdes on line disponiveis no site da empresa
GOOGLE (www.google.com.br)



http://www.google.com.br/

desenhos isométricos;

2.8 Aplicacdo de comandos para projetos
de layout e produtos.

3) Google+

4) Gmail
5- SIGAA/UEPA- Plataforma discente

6-Desenvolvimento de site e marketing
digital

TECNOLOGIA
EM
ALIMENTOS

LABORATORIO DE
ALIMENTOS

Amostragem e preparo da amostra para
andlises. Principais opera¢Bes utilizadas
para preparar amostras.

Conceitos e caracterizacdo de umidade,
atividade de A&gua, acidez e pH em
alimentos.

Conceitos, classificagdo e métodos de
determinacdo de lipidios. Oleos e
gorduras (indice de acidez, indice de
iodo, indice de perdxidos, indice
saponificacdo e métodosde extragdo de
6leos vegetais).

Conceitos, classificacdo e métodos de
determinagdo de proteinas.

Preparo de  solugBes:  Molaridade,
Normalidade, Concentracdo comum.

Principais etapas no processamento de
alimentos

Tecnologia de produtos de origem animal
e vegetal

Fatores intrinsecos e extrinsecos.

Analysis of AOAC International. 16 ed. 4arevisao.
1998.

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e
pratica. 2. ed. Vigosa: UFV, 1999. 416p.

CARLOS H. HERRERA R.; NURIA BOLANOS V.,
GISELLE LUTZ C. Quimica de alimentos: manual
de laboratério. Costa Rica: Universidad de Costa
Rica, 1%d 2003. 142 p.

CECCHI, H. M. Fundamentos teoricos e praticos em
analise de alimentos. 2.ed. revista: editora Unicamp,
2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de
alimentos — principios e prética. 2%d. Artmed: Séo
Paulo, 2006. 602p.

GAVA, A. J.,Principios de tecnologia de alimentos.
122 edicdo Livraria Nobel S/A, Séo Paulo, 1979.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-
guimicos para analise de alimentos. Instituto Adolfo
Lutz. IV ed. S&o Paulo, 2005. 1015p.

MORETTO, E.; FEET, R. Tecnologia de 6leos e
gorduras vegetais — Processamento e Analises. 22

TEORICA




NocOes de seguranca em laboratério de
analises fisico-quimicas.

edicdo. Ed. UFSC, 1998.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R, M. V. Manual de
solucbes reagentes e solventes: padronizacao,
preparacdo, purificacdo. 2. ed. Sdo Paulo: E.
Blucher, 1976. 627 p.

UFPA. Seguranca em laboratdrio quimicos e noc¢Ges
de primeiros socorros. Acessado em 26/11/2013,
disponivel em:
http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguran¢a num
Laboratdrio Quimico. Acessado em 26/11/2013,
disponivel em:
http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Regras_Gerais.
pdf

ENGENHARIA
AMBIENTAL

Sustentabilidade e
Meio Ambiente/
Laboratdrio de
Qualidade Ambiental
(Introducéo a
Engenharia
Ambiental, Ecologia
aplicada a
Engenharia,
Qualidade do Solo,
Geologia,
Ecossistemas
Aquéticos, Qualidade
da Agua, Cartografia
e Topografia,
Sociologia e Meio
Ambiente) — Manha

Qualidade da 4gua: Pardmetros de
qualidade da agua, Legislacdo aplicada a
Qualidade da agua;

Sociologia e Meio Ambiente: Natureza e
Sociedade;

Geologia: Minerais formadores de rocha,
Magmatismo associado a limites de placas;

Qualidade do Solo:Intemperismo e
formacéo do solo, Matéria orgénica no
solo;

Ecossistemas Aquaticos:Ciclos
biogeoquimicos;

Cartografia e Topografia: Principios
basicos de cartografia;

Introducdo a Engenharia Ambiental:
Crescimento x Desenvolvimento x
Sustentabilidade, Evolucédo Historica

e SPERLING, Marcos Von. Introducdo a
qualidade das aguas e ao tratamento de
esgotos. 4.ed. Belo Horizonte: Editora
UFMG, 2014. 470 p.

e PORTO-GONGALVES, C. W. O desfio
ambiental. S&o Paulo: Record, 2004.

e POMEROL, C.; LAGABRIELLE, Y
RENARD, M.; GUILLQOT, S.. Principios de
Geologia: Técnicas, modelos e teorias, 142
edicdo. Editora Bookman, 2013.

e BRADY, C. & WEIL, R.N. Elementos da
Natureza e Propriedades dos Solos.
Bookman, VitalBook file. 2013. e-book.

e CAMPOS, M. L. A. M. Introducéo a
Biogeoquimica de Ambientes
Aquaéticos.Editora Atomo. 2010.

e FITZ, P. R. Cartografia Basica — Nova
Edicdo. Editora Oficina de Textos. 2014.
Livro Digital (e-book)

e BRAGA, B, etal. Introducdo a Engenharia
Ambiental. 22 edigdo. S&o Paulo: Prentice
Hall. 2005.

¢ TOWNSEND, R.; BEGON, M. & HARPER,
J. Fundamentos em ecologia.Artmed, 3 ed.
2010, Porto Alegre.

TEORICA




Ambiental;

Ecologia aplicada & Engenharia: O
estudo da energia e matéria nos
ecossistemas, O estudo da Ecologia:
conceitos e aplicabilidade em estudos
ambientais.

ENGENHARIA
FLORESTAL

LABORATORIO DE
BIOPRODUTOS

1. Anatomia da madeira de

coniferas e folhosas:
funcdo e varigdes;

tipos celulares,

2 - Densidade, Umidade e
Retratibilidade da Madeira. Fatores

internos e externos que influenciam as
propriedades fisicas3 — Propriedades
térmicas, acUsticas e elétricas da madeira

4 — Propriedades mecanicas da
madeira;

5 — O Cambio: etapas de formacdo
da madeira, sazonalidade cambial e
formacéo dos anéis de crescimento

das arvores

.BURGER, L. M.; RICHTER,
H. G. Anatomia da madeira.
S&o Paulo: Nobel, 1991. 154 p.
.DURLO, M. A.; MARCHIORI,

J. N. C. Tecnologia da madeira:
Santa Maria: UFSM/CEPEF, 1992.
Técnica, n.10).

.MORESCHI, Prof. Dr.
da madeira. Apostila Didatica.

.RATHGEBER CBK, CUNY HE,
Fonti P.BiologicalBasisof
Tree-RingFormation: A

Crash Course. Frontiers in

Plant Science. 2016;7:734.

Doi:10.3389/pls.2016.00734

Jodo Carlos.

retratibilidade.
33p. (Série

Propriedades

LABORATORIO
DE CIENCIAE
TECNOLOGIA
DA MADEIRA

1. Anatomia da madeira de

coniferas e folhosas:
funcéo e varicdes;

tipos celulares,

2 Densidade, Umidade e

*BURGER, L. M.; RICHTER,
H. G. Anatomia da madeira.

S&o Paulo: Nobel, 1991. 154 p.




Retratibilidade da Madeira. Fatores

internos e externos que influenciam as
propriedades fisicas3 — Propriedades
térmicas, acUsticas e elétricas da madeira

4 — Propriedades mecénicas da
madeira;

5 — O Cambio: etapas de formacdo
da madeira, sazonalidade cambial e

formacdo dos anéis de crescimento das
arvores

*DURLO, M. A,; MARCHIORI,

retratibilidade.
33p.  (Série

J. N. C. Tecnologia da madeira:
Santa Maria: UFSM/CEPEF, 1992,
Técnica, n.10).

MORESCHI, Prof. Dr. Jodo Carlos. Propriedades
da madeira. Apostila Didatica.

* Rathgeber CBK, Cuny HE,
Fonti P.BiologicalBasisof
Tree-RingFormation: A
Crash Course. Frontiers in
Plant Science. 2016;7:734.

Doi:10.3389/fpls.2016.00734




CAMPUS VI: PARAGOMINAS

AREA DO

PROVA
CUrRso | CONHECIMENTO/ CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS TEORICA E/OU
DISCIPLINA/LAB PRATICA
ORATORIO
BIBLIOGRAFIA BASICA:
BAXTER, Mike. Projeto de Produto: Guia pratico para
0 desenvolvimento de novos produtos. Sdo Paulo: Ed.
Edgard Bliicher, 2000.
BURDEK, Bernhard E.; VAN CAMP, Freddy. Design:
historia, teoria e pratica do design de produtos. Séo
Paulo: Edgard Blucher, 2006.
Projetos com énfase nos aspectos estéticos
e expressivo-simbélicos do design. Design | GOMES Filho, Jodo. Gestalt do objeto: sistema de
Vernacular: resolucéo de problemas do leitura visual da forma. S&o Paulo: Escrituras, 2000.
cotidiano, com interface entre as areas de
DESIGN PROJETO metodologia projetual, histéria da arte e do | LOBACH, Bernard. Design industrial: bases para a TEORICA

design, teoria e pratica da cor, percepcéo e
criatividade, design e desenvolvimento
sustentavel, desenho de observacéo e

expressao.

configuracao dos produtos industriais. Rio de Janeiro: E.
Bliicher, 2000.

MORAES, Dijon de. Metaprojeto: o design do design.
Sao Paulo: Bliicher, 2010.

MUNARI, Bruno. Das coisas nascem coisas. 2 ed. Sao
Paulo: Martins Fontes, 2008.

NIEMEYER, Lucy. Elementos de semiética aplicados
ao design. Rio de Janeiro: 2AB, 2003.

PEDROSA, lIsrael. Da cor a cor inexistente. Rio de
Janeiro. Leo Christiano Editorial Ltda. 1977.




LABORATORIO DE
QUALIDADE
AMBIENTAL E
AREAS AFINS (
Qualidade da Agua,
Microbiologia,

Qualidade da &gua: Pardmetros de

qualidade da agua, Legislacdo aplicada a

Qualidade da &gua;

Qualidade do Solo:Intemperismo e
formacéo do solo, Matéria organica no
solo;

Ecossistemas Aquaticos:Ciclos
biogeoquimicos;

e SPERLING, Marcos Von. Introducado a
gualidade das aguas e ao tratamento de
esgotos. 4.ed. Belo Horizonte: Editora UFMG,
2014. 470 p.

e BRADY, C. & WEIL, R.N. Elementos da
Natureza e Propriedades dos Solos.
Bookman, VitalBook file. 2013. e-book.

e CAMPOS, M. L. A. M. Introducdo a
Biogeoguimica de Ambientes
Aquaticos.Editora Atomo. 2010.

e BRAGA, B, etal. Introdugéo a Engenharia

ENGENHARIA o : : 2 adicio. S5 : ; TEORICA
AMBIENTAL %SL(IJ?JZdﬁrgglggfgll, Introglugéo a Engenharig Ambiental: ,ZAOnSlS).lental. 2% edicdo. S&o Paulo: Prentice Hall.
Introducéo a Crescimento x Desenvolvimento x e SATO, M.I.Z. (Coord). Microbiologia
Engenharia Sustentabilidade, Evolugdo Histdrica ambiental. Sdo Paulo: CETESB, 2004.
Ambiental, Ambiental; e ZAMONER, M. Biologia Ambiental. 1. ed.
Ecossistemas Curitiba: Protexto. 2007.
Aquaéticos) Microbiologia:A triade da microbiologia
ambiental: ar, 4gua e solo;
Biologia Ambiental:A relagdo homem x
natureza: Fatos positivos e negativos.
.ESAU, K. Anatomia das plantas com sementes. Séo
Paulo, E. Blucher, 1981. 392 pg.
Anatomia da madeira
LABORATORIO .BURGER, L.M.; RICHTER, H.G. Anatomia
ENGENHARIA MULTIUSUARIO Propriedades fisicas da madeira damadeira. S&o Paulo: Nobel, 1991. 154p.
FLORESTAL DE ENGENHARIA

FLORESTAL

Quimica da Madeira

.MORESCHI, J. C. Tecnologia da Madeira. Manual
Didatico. UFPR/DETF. Curitiba, 2006.

.KLOCK, U. et all. Quimica da Madeira. Curitiba:




PROPRIEDADES E
INDUSTRIALIZAC
AO DA MADEIRA
(Administracdo
Florestal, Gestdo de
Recursos Naturais
Renovaveis, Secagem
e Preservacdo da
Madeira,
Industrializacdo de
Produtos Florestais |
e Il, Planejamento e
Controle da Producéo
na Inddstria
Madeireira,
Gerenciamento do
Processo e Qualidade
na Inddstria
Madeireira, Colheita
e Transporte
Florestal, Logistica
Industrial Madeireira,
Celulose e Papel)

Fundacdo de Pesquisas Florestais do Parana —Fupef,
2004. 96p. (Série didatica). d .madeira.ufpr.br

.D’ALMEIDA, M. L. O. Composi¢ao Quimica dos
Materiais Lignoceluldsicos. In:D’ALMEIDA, M. L.
O. Celulose e papel: tecnologia de fabricacdo da
pasta celuldsica.2® ed., Sdo Paulo: IPT. 1988. V. 1, c. 3,
p. 45-106.




CAMPUS XIX: SALVATERRA

AREA DO
CONHECIMENTO/ - PROVA
CURSO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS TEORICA E/OU
DISCIPLINA/LAB PRATICA
ORATORIO
VAGAS DO TURNO DA MANHA: KUROZAWA, L. E.; COSTA, S. R. R. Tendéncias e
inovagdes em tecnologia e engenharia de alimentos. Séo
Definigé_o e |mp0rtancia da Paulo: Atheneu, 2013. 316p EVANGELISTA, J.
Tecno|ogia de A|imentos; TeCﬂOIOgia de Alimentos. Sao Paulo: Atheneu, 2001.
682p. FELOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de
PR ; .| Alimentos: Principios e Préatica. 2a Ed. Artmed, 2006.
Aspectos Nutricionais dos Alimentos; GAVA A 1 SILVA. C. A. B.: FRIAS, J. R. G.
. i Tecnologia de Alimentos: Principios e Aplicages. 12 Ed.
Alteragdes dos Alimentos; S&o Paulo: Nobel, 2009. 512p. OLIVEIRA, A. F.;
STORTO, L. J. Tépicos em ciéncias e tecnologia de
Fases de Processamento dos Produtos | alimentos. Vol. 1. 12 Ed. Sdo Paulo: Blucher Open
Alimenticios; Acess, 2016. 281p. E-Book em PDF.
http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-
Principios da Conservagdo de ciencia-e-tecnologia-dealimentos-299/list#articles
Alimentos; OLIVEIRA, A. F.; STORTO, L. J. Tépicos em ciéncias
e tecnologia de alimentos. Vol. 2. 12 Ed. Séo Paulo:
TECNOLOGIA ) Nogdes de Anélise Sensorial; Blucher Open Acess, 2016. 348p. E—_Book_ em P!DF. )
LABORATORIO DE http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em- TEORICA
ALII\/IIEIIEVII\ITOS ALIMENTOS Controle de Qualidade. ciencia-e-tecnologia-dealimentos-301/list/#articles

VAGAS DO TURNO DA NOITE:

Conservacdo e preservacdo dos
alimentos.

Conservagao de alimentos pelo pela
reducdo da atividade de &gua, calor;
frio; elevacdo da pressdo osmética;
defumacéo; aditivos, fermentacéo,
irradiacéo e por métodos inovadores.

Armazenagem e transporte de matérias-
primas e de produtos industrializados

BARRADO, A. M. Nuevas tecnologias de conservacion
de alimentos. 22 Ed. Madri, Espafia: AMV Ediciones,
2010. 335p. EVANGELISTA, J. Tecnologia de
Alimentos. Rio de Janeiro, Ed. Atheneu, 1998.
FELLOWS, P.J. Tecnologia do processamento de
alimentos: principios e pratica. Artmed: Porto Alegre,
2006, 602p. GAVA, A. J.; SILVA, C. A. B.; FRIAS, J.
R. G. Tecnologia de Alimentos Principios e Aplicacdes.
12 Ed. Sdo Paulo: Nobel, 2009. 512p. ORDONEZ, J.A ;
RODRIGUES, M.I.C.; ALVAREZ, L.F.; SANZ,
M.L.G.; MINGUILLON, G.D.G.F.; PERALES, L.H.;
CORTECERO, M.D.S. Tecnologia de alimentos.
Artmed: Porto Alegre, vol.1, 2005, 294p.



http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-dealimentos-299/list#articles
http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-dealimentos-299/list#articles
http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-dealimentos-301/list/#articles
http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-dealimentos-301/list/#articles

CAMPUS XVIII: CAMETA

AREA DO
CONHECIMENTO/ . 'PROVA
CURSO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS TEORICA E/OU
DISCIPLI[\IA/LAB PRATICA
ORATORIO
- Preparo e padronizacdo de amostras e
solugdes; INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas Analiticas do
) . . Instituto Adolfo Lutz. Métodos Fisico-quimicos para
- Meétodos de analises de alimentos: | Anglises de Alimentos. 4 ed., 2008.
umidade, cinzas, lipideos e proteinas;
- Conceitos e caracterizacio de atividades | - ARAUIO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e
da agua, acidez e pH em alimentos. pratica. 2. d. Vigosa: UFV, 1999. 416p.
. e - CARLOS H. HERRERA R.; NURIA BOLANOS V.;
- Limpeza € sanitizagao GISELLE LUTZ C. Quimica de alimentos: manual
no processamento de alimentos; de laboratério. Costa Rica: Universidad de Costa
-Normas de seguranga Rica, 1°d 2003. 142 p.
TECNS\IZOGIA LABORATORIO DE em laboratorio. - CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em TEORICA
ALIMENTOS ALIMENTOS analise de alimentos. 2.ed. revista: editora Unicamp,

- Métodos de conservacdo de alimentos:
calor, frio, desidratacdo e fermentagéo;

- Vidrarias e equipamentos do laboratério
de processamento de alimentos

2003.

- FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de
alimentos — principios e pratica. 2%d. Artmed: Sédo
Paulo, 2006. 602p.

- BOBBIO, F. O.; BOBBIO, F. O. Quimica do
processamento de alimentos. Sdo Paulo: Varela, 2001

- GAVA, A. J.,Principios de tecnologia de alimentos.
122 edicdo Livraria Nobel S/A, Séo Paulo, 1979.




LABORATORIO DE
MICROBIOLOGIA

Fatores que influenciam a atividade
microbiana.

Deterioracdo e alteragbes quimicas
provocadas por microorganismos nos
alimentos.

Analise microbiologica em alimentos;
Teoria dos obstaculos
Amostra e amostragem.

Métodos de enumeragdo dos principais
grupos ou espécies em alimentos.

Bactérias, fungos virus e
protozoarios em alimentos.

Fisiologia e metabolismo microbiano.

Instrumental basico de
microbiologia.
Técnicas de assepsia e desinfeccdo

por agentes quimicos e fisicos

- JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. 6. Porto
Alegre: Artmed, 2005.

- PELCZAR JR, M. J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, N.R.
Microbiologia: conceitos e aplicacfes. 2d. Vol. 1.
S&o Paulo: Makron Books, 1997.

- FRANCO, B.D.; LANDGRAF, M. Microbiologia
dos Alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2003.

- MASSAGUER, Pilar Rodriguez. Microbiologia dos
processos alimentares. Sdo Paulo: Varela, 2005.

FORSYTHE,S.J. Microbiologia da seguranca

alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.

TEORICA




