UNIVERSIDADE DO ESTADO DO PARA

CENTRO DE CIENCIAS NATURAIS E TECNOLOGIA
COORDENAGAO DE APOIO E ORIENTAGCAO PEDAGOGICA

ANEXO 111

CONTEUDOS E BIBLIOGRAFIAS PARA O PROCESSO SELETIVO DE MONITORIA 2021 DO CCNT

CAMPUS: BELEM

CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
CONHECIMENTO/
DISCIPLINA/LABOR
ATORIO

1. Fatores que influenciam a atividade
microbiana
2. Deterioracdo e alteragBes quimicas
provocadas por  micro-organismos nos | JAY, J.M. Microbiologia de Alimentos. 62 ed. Porto
alimentos Alegre. Artmed, 2005.
3. Conservacdo dos alimentos; teoria dos | PELCZAR JR, M. J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, N.R.

TECNOLOGI | LABORATORIO DE obstéaculos Microbiologia: conceitos e aplicacfes. 22 ed. vol. 1. Sdo

A DE MICROBIOLOGIA 4. Amostra e amostragem. Paulo: Makron Books, 1997.

ALIMENTOS TARDE 5. Métodos de enumeracdo dos principais | FRANCO, B.D.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos
grupos ou espécies em alimentos. Alimentos. Sdo Paulo: Atheneu, 2003.
6. Padrdes microbioldgicos. MASSAGUER, Pilar Rodriguez. Microbiologia dos
7. Bactérias, fungos, virus e protozodrios em | processos alimentares. Sdo Paulo: Varela, 2005.
alimentos. FORSYTHE, S.J. Microbiologia da seguranca
8. Fisiologia e metabolismo microbiano. alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.
9. Instrumental basico de microbiologia.
10. Técnicas de assepsia e desinfeccdo por
agentes quimicos e fisicos
Amostragem e preparo da amostra para | Analysis of AOAC International. 16 ed. 4arevisdo. 1998.
analises. Principais operacdes utilizadas para | ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e
preparar amostras. pratica. 2. ed. Vigcosa: UFV, 1999. 416p.

TARDE Conceitos e caracterizacdo de umidade, | CARLOS H. HERRERA R.; NURIA BOLARNOS V.;

atividade de agua, acidez e pH em alimentos.
Conceitos, classificacdo e meétodos de
determinacdo de lipidios. Oleos e gorduras

GISELLE LUTZ C. Quimica de alimentos: manual de
laboratério. Costa Rica: Universidad de Costa Rica, 12 ed
2003. 142 p.




LABORATORIO DE
ALIMENTOS

(indice de acidez, indice de iodo, indice de
perdxidos, indice saponificacdo e métodos
de extracdo de 6leos vegetais).

Conceitos, classificacdo e métodos de
determinacdo de proteinas.
Preparo de solucdes: Molaridade,

Normalidade, Concentragcdo comum.

Principais etapas no processamento de
alimentos

Tecnologia de produtos de origem animal e
vegetal

Fatores intrinsecos e extrinsecos.
NocOes de seguranca em laboratério de
analises fisico-quimicas.

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em
analise de alimentos. 2. ed. revista: editora Unicamp,
2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de
alimentos — principios e pratica. 2% ed. Artmed: Séo
Paulo, 2006. 602p.

GAVA, A. J., Principios de tecnologia de alimentos. 122
edicdo Livraria Nobel S/A, Séo Paulo, 1979.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-quimicos
para analise de alimentos. Instituto Adolfo Lutz. 1V ed.
Séo Paulo, 2005. 1015p.

MORETTO, E.; FEET, R. Tecnologia de oleos e
gorduras vegetais — Processamento e Analises. 22
edicdo. Ed. UFSC, 1998.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R, M. V. Manual de
solucbes reagentes e solventes: padronizacéo,
preparacdo, purificagdo. 2. ed. Sdo Paulo: E. Blucher,
1976. 627 p.

UFPA. Seguranca em laboratério quimicos e nogdes de
primeiros socorros. Acessado em 26/11/2013, disponivel
em: http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguranca num
Laboratério Quimico. Acessado em 26/11/2013,
disponivel em:

http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Regras_Gerais.pdf

LABORATORK)DE
QUIMICA

01 MANHA

01 TARDE

Tabela periddica: Propriedades periddicas.
Concentracdo de solucBes: Percentagem,
concentragdo comum (g/L) Molaridade, partes
por milhdo (ppm).

Preparagdo de solucdo 4&cida, calculos
quimicos, Diluicéo.
Preparacdo de solucdo Bésica, Calculos

quimicos, diluigdo.
Padronizacdo de solucbes: Padrdo Primario e
padrdo secundario.

Volumetria de neutralizagdo. Gravimétrica,
calculos gravimétricos.

Determinagdo de pH, solugBes acidas e
béasicas.
Determinagdo de

densidade: sélidos e

ATKINS, P. W.; JONES, Loretta. Principios de quimica:
questionando a vida moderna e 0 meio ambiente. 3.ed.
Porto Alegre: Bookman, 2006. 965 p.
BACCAN, Nivaldo; ANDRADE,
Quimica Analitica Quantitativa Elementar.
Edgard Blucher, 2001.

FELTRE, Ricardo. Fundamentos de Quimica: vol.
Unico. 4%.ed. Sdo Paulo: Moderna, 2005. 700 p.
HUMISTON, Gerard E; Brady, James. Quimica Geral,
vol. 1, 22 ed., Rio de Janeiro: LTC. 410 p. 1996
PERUZZO. F.M.; CANTO. E.L., Quimica na
abordagem do cotidiano, volume 1, 42 ed., Ed. Moderna,
Séo Paulo, 2006

USBERCO, Jodo; Salvador, Edgard. Quimica Geral.
12%.ed. S8o Paulo: Saraiva, 2006. 480 p.

Jodo Carlos de.
3 ed.




liquidos.
Métodos de
filtracdo,
destilacao.

centrifugacéo,

padronizagao.

separagdo e purificacdo:
cristalizacdo e

Prova pratica: Preparacdo de solucbes e

VOGEL, A. Andlise Quimica Quantitativa. 6a. Edicao.
Ed. LTC, Rio de Janeiro. 2002

CAMPUS: CASTANHAL

CURSO LABORATORIO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS

Amostragem e preparo da amostra para | Analysis of AOAC International. 16 ed. 4arevisdo. 1998.
analises. Principais operagdes | ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e pratica. 2. ed.
utilizadas para preparar amostras. Vigosa: UFV, 1999. 416p.
Conceitos e caracterizagio de umidade, | CARLOS H. HERRERA R.; NURIA BOLANOS V.; GISELLE
atividade de &gua, acidez e pH em | LUTZ C. Quimica de alimentos: manual de laboratério. Costa
alimentos. Rica: Universidad de Costa Rica, 1%d 2003. 142 p.
Conceitos, classificagdo e métodos CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de
de determinacéo de lipidios. Oleos e alimentos. 2.ed. revista: editora Unicamp, 2003.
gorduras (indice de acidez, indice de FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos —
iodo, indice de peroxidos, indice principios e pratica. 2%ed. Artmed: Sao Paulo, 2006. 602p.
saponificacdo e métodos de extracdo GAVA, A. J, Principios de tecnologia de alimentos. 122 edi¢do

TECNOLOGI de 6leos vegetais). Livraria Nobel S/A, Sao Paulo, 1979.

A DE 4 Conceitos, classificacdo e métodos de | INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-quimicos para
ALIMENTOS LABORATORIO DE TARDE determinacdo de proteinas. analise de alimentos. Instituto Adolfo Lutz. IV ed. Sdo Paulo, 2005.

ALIMENTOS

Preparo de solugbes: Molaridade,
Normalidade, Concentragcdo comum.
Principais etapas no processamento de
alimentos

Tecnologia de produtos de origem
animal e vegetal

Fatores intrinsecos e extrinsecos.
NocgOes de seguranca em laboratdrio
de anélises fisico-quimicas.

1015p.

MORETTO, E.; FEET, R. Tecnologia de 6leos e gorduras vegetais
— Processamento e Analises. 22 edi¢do. Ed. UFSC, 1998.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R, M. V. Manual de solucdes
reagentes e solventes: padronizacdo, preparacgdo, purificagdo. 2.
ed. Sdo Paulo: E. Blucher, 1976. 627 p.

UFPA. Seguranca em laboratorio quimicos e nogdes de primeiros
socorros.  Acessado em  26/11/2013,  disponivel  em:
http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguranca hum Laboratério Quimico.
Acessado em 26/11/2013, disponivel em:
http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Regras_Gerais.pdf




LABORATORIO DE
MIRCROBIOLOGIA

TARDE

8.

9.

Fatores que influenciam a
atividade microbiana
Deterioracéo e alteragGes
quimicas provocadas por micro-
organismos nos alimentos
Conservacdo dos alimentos;
teoria dos obstaculos

Amostra e amostragem.

Métodos de enumeracdo dos
principais grupos ou espécies em
alimentos.

Padr6es microbioldgicos.
Bactérias, fungos virus e
protozoérios em alimentos.

Fisiologia e metabolismo
microbiano.
Instrumental basico de

microbiologia.

10. Técnicas de assepsia e desinfeccéo
por agentes quimicos e fisicos

JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. 6% ed. Porto Alegre:
Artmed, 2005.

PELCZAR JR, M. J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, N.R. Micrabiologia:
conceitos e aplicagBes. 22 ed. vol. 1. Sdo Paulo: Makron Books,
1997.

FRANCO, B.D.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos Alimentos.
Sao Paulo: Atheneu, 2003.

MASSAGUER, Pilar Rodriguez. Microbiologia dos processos
alimentares. Sdo Paulo: Varela, 2005.

FORSYTHE,S.J. Microbiologia da seguranca alimentar. Porto
Alegre: Artmed, 2002.




CAMPUS: MARABA

CURSO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
Amostragem e preparo da amostra | Analysis of AOAC International. 16 ed. 4arevisdo. 1998.
para analises. Principais operacdes | ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e prética. 2. ed.
utilizadas para preparar amostras. Vigosa: UFV, 1999. 416p.
CARLOS H. HERRERA R.; NURIA BOLANOS V.; GISELLE LUTZ
Conceitos e caracterizagdo de | C. Quimica de alimentos: manual de laboratdrio. Costa Rica:
TECNOLOGI umidade, atividade de agua, acidez | Universidad de Costa Rica, 1%ed 2003. 142 p.
A DE e pH em alimentos. CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de
ALIMENTOS Conceitos, classificacéo e alimentos. 2.ed. revista: editora Unicamp, 2003.
métodos de determinacdo de FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos —
lipidios. Oleos e gorduras (indice principios e pratica. 2%ed. Artmed: Sao Paulo, 2006. 602p.
de acidez, indice de iodo, indice GAVA, A. J., Principios de tecnologia de alimentos. 122 edigdo
de peréxidos, indice Livraria Nobel S/A, Sao Paulo, 1979.
saponificacdo e métodos de INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-quimicos para analise
extracdo de Gleos vegetais). de alimentos. Instituto Adolfo Lutz. IV ed. Sdo Paulo, 2005. 1015p.
LABORATORIO MANHA Conceitos, classificacdo e métodos | MORETTO, E.; FEET, R. Tecnologia de dleos e gorduras vegetais —

DE ALIMENTOS

de determinacéo de proteinas.

Preparo de solugbes: Molaridade,
Normalidade, Concentracdo
comum.

Principais etapas no processamento
de alimentos

Tecnologia de produtos de origem
animal e vegetal

Fatores intrinsecos e extrinsecos.

Nocbes de  seguranca em
laboratério de andlises fisico-
quimicas.

Processamento e Analises. 22 edicdo. Ed. UFSC, 1998.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R, M. V. Manual de solugdes
reagentes e solventes: padronizacéo, preparacao, purificagdo. 2. ed.
Séo Paulo: E. Blucher, 1976. 627 p.

UFPA. Seguranca em laboratério quimicos e no¢des de primeiros
SOCOrros. Acessado em 26/11/2013, disponivel em:
http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguran¢a num Laborat6rio Quimico.
Acessado em 26/11/2013, disponivel em:
http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Regras_Gerais.pdf




CAMPUS: REDENCAO

CURSO

LABORATORIO

TURNO

CONTEUDOS

BIBLIOGRAFIAS

TECNOLOGIA
DE ALIMENTOS

LABORATORIO
DE ALIMENTOS

MANHA

Amostragem e preparo da amostra
para analises. Principais operacdes
utilizadas para preparar amostras.

Conceitos e caracterizacdo de
umidade, atividade de &gua, acidez e
pH em alimentos.

Conceitos, classificagdo e métodos
de determinacdo de lipidios. Oleos

e gorduras (indice de acidez, indice
de iodo, indice de peroxidos, indice
saponificacdo e métodos de
extracdo de Gleos vegetais).
Conceitos, classificagdo e métodos de
determinac&o de proteinas.

Preparo de solucbes: Molaridade,
Normalidade, Concentracdo comum.

Principais etapas no processamento
de alimentos

Tecnologia de produtos de origem
animal e vegetal

Fatores intrinsecos e extrinsecos.
Nogdes de seguranca em laboratorio
de anélises fisico-quimicas.

Analysis of AOAC International. 16 ed. 4arevisao. 1998.

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e pratica. 2. ed.
Vigosa: UFV, 1999. 416p.

CARLOS H. HERRERA R.; NURIA BOLANOS V.; GISELLE LUTZ
C. Quimica de alimentos: manual de laboratério. Costa Rica:
Universidad de Costa Rica, 1%d 2003. 142 p.

CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e praticos em analise de
alimentos. 2.ed. revista: editora Unicamp, 2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos —
principios e pratica. 2%ed. Artmed: Sao Paulo, 2006. 602p.

GAVA, A. J., Principios de tecnologia de alimentos. 12% edicdo
Livraria Nobel S/A, Séo Paulo, 1979.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-quimicos para analise
de alimentos. Instituto Adolfo Lutz. IV ed. Sdo Paulo, 2005. 1015p.
MORETTO, E.; FEET, R. Tecnologia de 6leos e gorduras vegetais —
Processamento e Analises. 22 edicdo. Ed. UFSC, 1998.

MORITA, T.; ASSUMPCAO, R, M. V. Manual de solugdes
reagentes e solventes: padronizacéo, preparacdo, purificacéo. 2. ed.
Séo Paulo: E. Blucher, 1976. 627 p.

UFPA. Seguranca em laboratério quimicos e no¢fes de primeiros
SOCOrros. Acessado  em 26/11/2013, disponivel em:
http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguran¢a num Laboratorio Quimico.
Acessado em 26/11/2013, disponivel em:
http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Regras_Gerais..pdf




CAMPUS: CAMETA

- Preparo e padronizacdo de amostras e
solucdes;

- Métodos de andlises de alimentos:
umidade, cinzas, lipideos e proteinas;

- Conceitos e caracterizacdo de
atividades da agua, acidez e pH em
alimentos.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Normas Analiticas do Instituto
Adolfo Lutz. Métodos Fisico-quimicos para Analises de
Alimentos. 42 ed., 2008.

ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos: teoria e pratica. 2.
d. Vigcosa: UFV, 1999. 416p.

CARLOS H. HERRERA R.; NURIA BOLARNOS V.; GISELLE
LUTZ C. Quimica de alimentos: manual de laboratério. Costa
Rica: Universidad de Costa Rica, 12 d 2003. 142 p.

TECNOLOGIA L ABORATORIO DE TARDE _ o CEC_CHI, H. M. Fund_am.entps te()ri<_:os e praticos em analise
DE ALIMENTOS - Limpeza e sanitizagao de alimentos. 2.ed. revista: _edltora Unicamp, 2003. _
ALIMENTOS no processamento de alimentos; | FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento de alimentos —
-Normas de seguranga principios e pratica. 2%ed. Artmed: Sao Paulo, 2006. 602p.
em laboratério. BOBBIO, F. O.; BOBBIO, F. O. Quimica do processamento de
alimentos. S&o Paulo: Varela, 2001
- Métodos de conservagdo de alimentos: | GAVA, A. J.,, Principios de tecnologia de alimentos. 122 edi¢do
calor, frio, desidratacdo e fermentacéo; Livraria Nobel S/A, Sao Paulo, 1979.
- Vidrarias e equipamentos do
laboratério de processamento  de
alimentos
Fatores que influenciam a atividade | JAY, J.M. Microbiologia de alimentos. 6* d. Porto Alegre:
microbiana. Artmed, 2005.
Deterioracdo e alteragbes quimicas | PELCZAR JR, M. J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG, N.R.
provocadas por microorganismos nos | Microbiologia: conceitos e aplicagdes. 22 d. Vol. 1. Sdo Paulo:
alimentos. Makron Books, 1997.
Anélise microbiolégica em alimentos; FRANCO, B.D.; LANDGRAF, M. Microbiologia dos
Teoria dos obstéaculos Alimentos. Séo Paulo: Atheneu, 2003.
Amostra e amostragem. MASSAGUER, Pilar Rodriguez. Microbiologia dos processos
LABORATORIO DE Métodos de enumeracdo dos principais | alimentares. S&o Paulo: Varela, 2005.
MICROBIOLOGIA MANHA | grupos ou espécies em alimentos. FORSYTHE,S.J. Microbiologia da seguranca alimentar. Porto

DE ALIMENTOS

Bactérias, fungos virus e
protozoarios em alimentos.

Fisiologia e metabolismo microbiano.
Instrumental bésico de
microbiologia.

Técnicas de assepsia e desinfeccdo
por agentes quimicos e fisicos

Alegre: Artmed, 200




CAMPUS: SALVATERRA

TECNOLOGIA
DE
ALIMENTOS

LABORATORIO
DE ALIMENTOS

01 MANHA
01 NOITE

(p/ as vagas do turno MANHA)
Definicdo e Importancia da Tecnologia de
Alimentos;

Aspectos Nutricionais dos Alimentos;
AlteracBes dos Alimentos;

Fases de Processamento dos Produtos
Alimenticios;

Principios da Conservacéao de Alimentos;
Nogdes de Analise Sensorial;

Controle de Qualidade.

(p/ as vagas do turno NOTURNO)
Conservacao e preservacao dos alimentos.
Conservacdo de alimentos pelo pela
reducdo da atividade de agua, calor; frio;
elevacdo da pressdo osmotica; defumacéo;
aditivos, fermentacdo, irradiacdo e por
métodos inovadores.

Armazenagem e transporte de matérias-
primas e de produtos industrializados.

KUROZAWA, L. E.; COSTA, S. R. R. Tendéncias e inovacdes
em tecnologia e engenharia de alimentos. Sdo Paulo: Atheneu,
2013. 316p. EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Sdo
Paulo: Atheneu, 2001. 682p. FELOWS, P. J. Tecnologia do
Processamento de Alimentos: Principios e Pratica. 2a Ed.
Artmed, 2006. GAVA, A. J;; SILVA, C. A. B,; FRIAS, J. R. G.
Tecnologia de Alimentos: Principios e AplicagGes. 1* Ed. Sao
Paulo: Nobel, 2009. 512p. OLIVEIRA, A. F.; STORTO, L. J.
Tépicos em ciéncias e tecnologia de alimentos. Vol. 1. 12 Ed. Sdo
Paulo: Blucher Open Acess, 2016. 281p. E-Book em PDF.
http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-ciencia-
e-tecnologia-dealimentos-299/list#articles OLIVEIRA, A. F,;
STORTO, L. J. Topicos em ciéncias e tecnologia de alimentos.
Vol. 2. 12 Ed. S&o Paulo: Blucher Open Acess, 2016. 348p. E-
Book em PDF. http://openaccess.blucher.com.br/article-
list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-dealimentos-
301/list/#articles

BARRADO, A. M. Nuevas tecnologias de conservacién de
alimentos. 22 Ed. Madri, Espafia: AMV Ediciones, 2010. 335p.
EVANGELISTA, J. Tecnologia de Alimentos. Rio de Janeiro,
Ed. Atheneu, 1998. FELLOWS, P.J. Tecnologia do
processamento de alimentos: principios e pratica. Artmed: Porto
Alegre, 2006, 602p. GAVA, A.J.,; SILVA, C. A. B,; FRIAS, J. R.
G. Tecnologia de Alimentos Principios e Aplicagfes. 12 Ed. Sao
Paulo: Nobel, 2009. 512p. ORDONEZ, J.A.; RODRIGUES,
M.I.C.; ALVAREZ, L.F; SANZ, M.L.G.; MINGUILLON,
G.D.G.F.; PERALES, L.H.; CORTECERO, M.D.S. Tecnologia
de alimentos. Artmed: Porto Alegre, vol.1, 2005, 294p.



http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-dealimentos-299/list#articles
http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-dealimentos-299/list#articles
http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-dealimentos-301/list/#articles
http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-dealimentos-301/list/#articles
http://openaccess.blucher.com.br/article-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-dealimentos-301/list/#articles

Belém

AREA DO
CONHECIMENT
CURSO o/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
DISCIPLINA/LA
BORATORIO

BIBLIOGRAFIA BASICA:
BAXTER, Mike. Projeto de Produto: Guia pratico para o
desenvolvimento de novos produtos. Sao Paulo: Ed. Edgard
Bliicher, 2007.

(ERAngg))- BURDEK, Bernhard E.; VAN CAMP, Freddy. Design: historia,
METODOLOGIA Projetos com énfase nos aspectos estéticos teorla e pratica do design de produtos. Sdo Paulo: Edgard
Lo . Bliicher, 2006.

PROJETUAL, e expressivo-simbdlicos do  design, ih x It do obieto: si de lei isual

DESIGN E voltados a resolucio de problemas do (CjacszES F|~ 0, Jo?q. Ges_tat 0 objeto: sistema de leitura visua

DESENVOLVIME MANHA cotidiano, com interface entre as areas de a forma. Sao Paulo: dEscrltur_as, 2090('1 ial- b
NTO metodologia projetual design e LOB.ACHL Bernard. DgS|gn n ugtrla. ases para a
SUSTENTAVEL desenvolvimento sustenté’vel percepcio e configurago dos produtos industriais. Rio de Janeiro: E. Bliicher,
PERCEPCAO E criatividade e modelagem. 2000. . . . : <
CRIATIVIDADE MORAES, Dijon de. Metaprojeto: o design do design. S&o
MODELAGEM ' Paulo: Bliicher, 2010.
MUNARI, Bruno. Das coisas nascem coisas. 2 ed. Sdo Paulo:
Martins Fontes, 2008.
DESIGN NIEMEYER, Lucy. Elementos de semiética aplicados ao
(Belém) design. Rio de Janeiro: 2AB, 2003.
BIBLIOGRAFIA BASICA:
BAXTER, Mike. Projeto de Produto: guia pratico para
desenvolvimento de novos produtos. 2.ed. Sdo Paulo: Edgard
Bliicher, 2007.

PROJETO BURDEK, Bernhard E.; VAN CAMP, Freddy. Design: historia,
(AVANCADO) - Proietos com énfase nos  aspectos teoria e pratica do design de produtos. Sdo Paulo: Edgard
LINGUAGEM fung:ionais e ergondbmicos do rgduto Bliicher, 2006. 496 p.

VISUAL, TARDE Interface com SS areas de “np ua em. DONDIS, Dondis A. Sintaxe da linguagem visual. Sdo Paulo:

ERGONOMIA DO visual, ergonomia do produto sem?étiga e Martins Fontes, 2003.

PRODUTO, modella e?n P ’ GOMES FILHO, Jodo. Ergonomia do objeto: sistema técnico de
SEMIOTICA, gem. leitura ergonémica. 2.ed.rev.e ampl. Sdo Paulo: Escrituras, 2010.
MODELAGEM GOMES FILHO, Jodo. Gestalt do objeto: sistema de leitura

visual da forma. Sdo Paulo: Escrituras, 2000.

IIDA, Itiro. Ergonomia: projeto e produgdo. Sdo Paulo: Edgard
Bliicher, 2005.

LOBACH, Bernd. Design Industrial: Bases para a configuragéo.




Séo Paulo: Edgard Blicher, 2001.

MORAES, Dijon de. Metaprojeto: o design do design. Séo
Paulo: Blicher, 2010.

MUNARI, Bruno. Das coisas nascem coisas. 2 ed. Sdo Paulo:
Martins Fontes, 2008.

NIEMEYER, Lucy. Elementos de semiética aplicados ao
design. Rio de Janeiro: 2AB, 2003.

LABINF

TARDE

Linguagem computacional para
representacdo grafica de projetos
Bidimensional e Tridimensional.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

ALVES, William Pereira. Modelagem e animacdo com blender.
Séo Paulo: Erica, 2006.

BALDAM, Roquemar; COSTA, Lourengo. AutoCAD 2010 -
Utilizando Totalmente 2D, 3D e Avancado. S&o Paulo: Erica,
2009.

LIMA, Claudia Campos Netto Alves de. Estudo dirigido de
AutoCad 2009. 2. ed. Séo

Paulo: Erica, 2009.

AGUIAR, Fabio Calciolari. 3ds Max 2009: modelagem, render,
efeitos animacdo. S&o

Paulo: Erica, 2009. 508 p. ISBN 9788536502243 (broch.).




CAMPUS V: Paragominas

AREA DO
CONHECIMENT
CURSO o/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
DISCIPLINA/
LABORATORIO
ROJETO BIBLIOGRAF_IA BASI_CA: . -
(BASICO) i BAXTER,_ Mike. Projeto de Produto: Guia pratico para o
HISTORIA DA desenvolvimento de novos produtos. Sdo Paulo: Ed. Edgard
ARTE E DO Blacher, 2000. o
DESIGN BURDEK, Bgrnhard E.; VAN CAMP, Freddy. Design: historia,
METODbLOGI A teoria e pratica do design de produtos. Sdo Paulo: Edgard
. . " Bliicher, 2006.
PROJETUAL, Projetos com enf_ase nos aspectos esteticos GOMES Filho, Jodo. Gestalt do objeto: sistema de leitura visual
TEORIA E e expressivo-simbdlicos do  design, da forma. Sio Paulo: Escrituras. 2000
PRATICA DA ~ VOI.ta(.jOS a resglugéo de proble[nas do LOBACH, Bernar.d. Desigr,1 industrial: bases para a
ICD:SF\?(,:EPQ A0 E MANHA ?g{g:ﬁ}gbf;m ";tr%rjﬁzzl?ntre daessizrrfas dg (Zzgréf(;lgurag:ﬁo dos produtos industriais. Rio de Janeiro: E. Bliicher,
CRIATIVIDADE, desenvolvimento sustentavel, percepgdo e MOR.AES Dijon de. Metaprojeto: o design do design. Séo
DESIGN E criatividade e modelagem. Paulo: Bli‘fcher 2010 ' ) '
DESIGN BE%ENVOLVIME MUI\_IARI, Bruno. Das coisas nascem coisas. 2 ed. Sdo Paulo:
(Belém) SUSTENTAVEL Martins Fontes, 2008, o .
DESENHO [’)E NIE_MEY!ER, Lucy. Elementos de semidtica aplicados ao
OBSERVACAO E design. Rio de Janeiro: 2AB, 200:_’;. _ _ _
EXPRESSAO PEDR_OSA, I§rae_l. Da cor a cor inexistente. Rio de Janeiro. Leo
Christiano Editorial Ltda. 1977.
BIBLIOGRAFIA BASICA:
ALVES, William Pereira. Modelagem e animagdo com blender.
S&o Paulo: Erica, 2006.
BALDAM Roquemar; COSTA, Lourengo. AutoCAD 2010 -
Linguagem computacional para Utilizando Totalmente 2D, 3D e Avancado. S&o Paulo: Erica,
LABINF TARDE representacdo grafica de projetos 20009.

Bidimensional e Tridimensional.

LIMA, Claudia Campos Netto Alves de. Estudo dirigido de
AutoCad 2009. 2.ed. Sao Paulo: Erica, 2009.

AGUIAR, Fabio Calciolari. 3ds Max 2009: modelagem, render,
efeitos animacdo. Sdo

Paulo: Erica, 2009. 508 p. ISBN 9788536502243 (broch).




CAMPUS: BELEM

CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
CONHECIMEN
TO/
DISCIPLINA/L
ABORATORIO
1. Conceito e importancia da APPEZZATO-da-GLORIA, B.; CARMELLO-GUERREIRO, S. M.
anatomia da madeira para o (editoras)
mercado florestal, Anatomia Vegetal. 22 edicdo. Editora da Universidade Federal de
Vigosa. Vigosa-MG.
2. Chaves de Identificacdo da madeira; 2006.
3. Células e tecidos xilematicos: BURGER, L. M.; RICHTER, H. G. Anatomia da madeira. S&o Paulo:
conceito e funcdes; Ed. Nobel,
1991. 154 p.
4. Xilotecas;
CORADIN, V. T.R.; BOLZON DE MUNIZ, G. I. Normas de
LABORATORIO 5. Técnicas I:abc.)ratoriais ado_tada.s em procedimentos em o _ . .
MULTIUSO estudos anatdmicos de madeira. ; estudp_s .de anatomia de madeira: 1. Angiospermae; Il. Gimnospermae.
ENGENHARI MORFOLOGIA Brasilia:
A E TARDE IBAMA. DIRPED, Laboratorio de Produtos Florestais, 1991. 19p.
FLORESTAL
ANGX?)II\EAIIF'?‘ADA DORMONTT, E.E., et al., Forensic timber identification: 1t&#39;s time

to integrate

disciplines to combat illegal logging, Biological Conservation (2015),
Disponivel em:

http://dx.doi.org/10.1016/j.biocon.2015.06.038.

ESAU, K. Anatomia das Plantas com Semente. Ed. Edgard Blucher
Ltda. S&o Paulo.
1974.

RAVEN, P.H., EVERT, R.F. &amp; EICHHORN, S.E. Biologia
Vegetal. 72 edi¢do. Editora
Guanabara/Koogan Rio de Janeiro. 2007.



http://dx.doi.org/10.1016/j.biocon.2015.06.038

CAMPUS: CASTANHAL

CURSO AREA DE TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
CONHECIMENTO
1 - Fotossintese: TAIZ, L.; ZEIGER, E. Fisiologia Vegetal. Tradutor Eliane Romanato
consideracdes ecologicas e Santarém.[et al.]. 3% ed. Porto Alegre: Artmed, 2004,
fisiologicas; MARTINS, S. V. (Ed.). Ecologia de florestas tropicais do Brasil.
Vigosa: UFV, 2009. 261 p.
2 - Sucessdo ecoldgica; Puig, H. A Floresta Tropical Umida. Imprensa Oficial: 2008.
ENGENHARIA Ecologia, Fisiologia _ - KULEVICZ, R. A. et al. Analise da vulnerabilidade genéticq das
FLORESTAL Quimica’e Genética’ 3- Arjéllse da vulnerabilidade rorgstas e argumentos para reducdo do desmatamento. Ambiente;
aplicada a genética das florestas e Sociedade: S&o Paulo. Vol. 23, 2020. _
. argumentos para reducéo PRODANOV, C.C.; FREITAS, E.C. Metodologia do Trabalho
Engenharia d } A . X
. o0 desmatamento; Cientifico: Métodos e Técnicas da Pesquisa e do Trabalho
Florestal (Ecologia Académico. 2 ed. Novo Hamburgo: Feevale, 2013
Florestal, Fisiologia TARDE : ' ‘ ' ’

Vegetal, Genética
Basica, Metodologia
Cientifica e
Tecnoldgica,
Quimica da Madeira)

4 - Pesquisa cientifica, o que
é? E suas etapas;

5 - O principio do estudo
cientifico: metodologia para
trabalhos em graduagéo;

6 - Constituicdo Quimica da
Madeira. Celulose,
Polioses,  Lignina,
acidentais e

material inorganico.

Componentes

MAZUCATO, T. (Org.). Metodologia da Pesquisa e do Trabalho
Cientifico. Penapdlis: FUNEPE, 2018.

KLOCK, U.; ANDRADE, A.S. Quimica da madeira. 4% Edi¢ao
revisada. UFPR, 2013.




CAMPUS: MARABA

CURSO LABORATORIO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
1 - Anatomia da madeira de coniferas e | BURGER, L. M.; RICHTER, H. G. Anatomia da madeira. Sdo
folhosas: tipos celulares, funcdo e | Paulo: Nobel, 1991. 154 p.
variacoes; DURLO, M. A.; MARCHIORI, J. N. C. Tecnologia da madeira:
2 - Densidade, Umidade e | retratibilidade. Santa Maria: UFSM/CEPEF, 1992. 33p. (Série
Retratibilidade da Madeira. Fatores | Técnica, n.10).
LABORATORIO internos e externos que influenciam as | MORESCHI, Prof. Dr. Jodo Carlos. Propriedades da madeira.
- ~ | propriedades fisicas da madeira; Apostila Didatica.
EIL\ILGOERNEFS".A‘I_i::A TIIEDCENC(:)IEggIIQ EA MANHA 3 - Propriedades térmicas, acuUsticas e | Rathgeber CBK, Cuny HE, Fonti P. Biological Basis of Tree-Ring
MADEIRA elétricas da madeira; Formation: A Crash Course. Frontiers in Plant Science. 2016;7:734.
4 - Propriedades mecénicas da d0i:10.3389/fpls.2016.00734.
madeira;
5 - O Cambio: etapas de formacdo da
madeira, sazonalidade cambial e
formacao dos anéis de crescimento das
arvores.
1 - Anatomia da madeira macroscopica | Wastowski, A. D. Quimica da Madeira. Editora Interciéncia, 1la
e microscopica; edicdo. 556 p. 2018.
Santos, A. F. et al. Patologia de sementes florestais. Editora
2 - Tecnologia de sementes Embrapa, 1a edi¢do. 236 p. 2015
Florestais; Cortez, L. A. B,; Lora, E. S.; Gomez, E. O. Biomassa para energia.
Editora Unicamp, 1a edicdo. 736 p. 2008.
3 - Constituicdo quimica da
. madeira: celulose, polioses, lignina Burger, L. M.; Richter, H. G. Anatomia da madeira. Editora Nobel,
LABOFE'AETORIO _ | e componentes acidentais; 154 p. 1991.
ENGENHARIA BIOPRODUTOS E MANHA . o
FLORESTAL ENERGIA DA 4 - Protocolos de seguranga em Carvalho, C. H. M.; Garofalo, D. A. Operagdes basicas de
BIOMASSA Laboratorio; Laboratério de Manipulagdo. Editora Erica, 1a edicdo. 248 p. 2016.

5- Casa de vegetagdo e
Experimentacéo;

6 - Biomassa e energia: combustdo
carbonizacdo, gaseificacdo e
digestdo anaerobica.

Banzatto, D. A.; Kronka, S. N. Experimentacdo agricola. Editora
Funep, 4a edi¢do. 237 p. 2006.




CAMPUS: PARAGOMINAS

ENGENHARIA
FLORESTAL

LABORATORIO
MULTIUSUARIO
DE
ENGENHARIA
FLORESTAL

MANHA
TARDE
NOITE

1 - Quimica da Madeira;
2 - Anatomia da madeira;

3 - ldentificacdo de madeiras
amazonicas

4 - Propriedades fisicas da
madeira;

5 — Industrializacdo da madeira:
Serraria;

6 — Industrializacdo da madeira:
Painéis.

7 — Energia da biomassa

ESAU, K. Anatomia das plantas com sementes. Sdo Paulo, E.
Blucher, 1981. 392

p.

BURGER, L.M.; RICHTER, H.G. Anatomia da madeira. Sao
Paulo: Nobel, 1991. 154p.

MORESCHI, J. C. Tecnologia da Madeira. Manual Didatico.
UFPR/DETF. Curitiba, 2006.

KOLLMANN, F. F. P. & COTE Jr.,W.A. — Principles of wood
science and technology: Solid wood. New York, Springer Verlag,
1968. V.1, 592p.

KLOCK, U. et al. Quimica da Madeira. Curitiba: Fundagao de
Pesquisas Florestais do
Parand — Fupef, 2004. 96p. (Série didatica).

WASTOWSKI, A. D. Quimica da Madeira. Editora Inter ciéncia,
12 edicdo. 556 p. 2018. ENERGIA DE BIOMASSA
FLORESTAL. Brand, Martha

Andreia. Engenho Novo. RJ:

Inter ciéncia, 2010.

JESUS, A.C.; NICOLINI, K.
P.; CASAGRANDE, M. Pirélisg de Biomassa em Baixas
Temperaturas. Campinas, SP: Atomo, 2013.




CAMPUS: BELEM

CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
CONHECIMENTO/
DISCIPLINA/LABORA
TORIO

Clinica de Relagbes Relacdes Inernacionais
Bacharelado | Internacionais e Comércio como campo de Estudo
em Relagdes Exterior (CLIRICE) Os Elementos componentes
Internaciona do Meio Internacional

is Atores e Agentes JACKSON SORENSEN. Introdug&o as Relagfes Internacionais.
internacionais Zahar. SP. 2007.
TARDE Temas Contemporaneos em | PECEQUILLO, Cristina Soreanu. Introducéo as Relagoes

Relacdes Internacionais

Internacionais. Vozes. 2004.
GEHRE, Thiago. ARRAES, Virgilio. Introdugéo ao Estudo das
Relacdes Internacionais. VVol.1, Saraiva: SP. 2013




BELEM

CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
CONHECIMENTO/
DISCIPLINA/LABORA
TORIO
1. Excel
1.1 Formatacdo de dados;
1.2 Fungdes:
Condicionais (SE, E, OU,
SEERRO);
Localizagdo (INDICE,
CORRESP, PROCV, PROCH,
CONT. VALORES);
Soma e Média(SOMA,
SOMARPRODUTO, SOMASE,
ENGENHA LABORATORIO DE SOMASES MEDIA - o
! ' | Bibliografia Basica:
PI:\FS(I)ADBCE;A ENSFESISGQR,IE\%DE SUBTOT'\'ZI\EL[)D;IASE’ *ARAUJO, L. ExAceI - 70 Iférmulas Incriveis: As Fungdes mais
o Outras  Fungdes  (MINIMO, Poderosas que VVocé Precisa. Sdo Paulo: Amazon.
MAXIMO, MENOR, *FRYE, C. Microsoft Excel 2016 Passo a Passo. Porto Alegre:
MAIOR, ARRED) Bookman, 2016.
MANHA L g .
TARDE é‘iizgg‘gﬁg gﬁsgrzgg?& Linha, | «rosTES, R. Formulas, Funcdes e Matrizes no Excel 2016. Alta
NOITE ’ ’ ' Books: Rio de Janeiro,2017.

2.Programacdo computacional
2.1 — Varidveis e atribuicdes;
2.2 — Varidveis e entrada de
dados;

2.3 — Operadores aritméticos,
relacionais e légicos;

2.4 — Condicdes;

2.5 — Saida de dados;

2.6 — Algoritmos e ldgica de
programagéo.

3) Google+

4) Gmail

5- SIGAA/UEPA- Plataforma
discente

6-Desenvolvimento de site e
marketing digital

Documentagdes on line disponiveis no site da empresa GOOGLE
(www.google.com.br)

*MENEZES,N.N.C. Introdugdo a programagdo com PYTHON:
Algoritmos e Idgica de programacao para iniciantes. 22 edigdo. Sao
Paulo: Novatec, 2016.



http://www.google.com.br/

CASTANHAL

CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
CONHECIMENTO/
DISCIPLINA/LABORA
TORIO
1. Excel
1.1 Formatacéo de dados;
1.2 Fungdes:
ENGENHA LABORATORIO DE Condicionais (SE, E, OU, SEERRO);
RIA DE ENGENHARIA DE Localizagdo (INDICE, CORRESP,
PRODUCA PRODUCAO PROCV, PROCH, CONT.
O VALORES);
Soma e Média(SOMA,
SOMARPRODUTO, SOMASE, Bibliografia Bésica:
gSgAﬁgf’iLl)\/lEDlA MEDIASE, *ARAUJO, L. Excel - ZO Féfmula~s Incriveis: As Funcdes
Outras Funcdes (MINIMO, MAXIMO, mais Poderosas que Vocé Precisa. S&o Paulo: Amazon.
MENOR, MAIOR,  ARRED) *FRYE, C. Microsoft Excel 2016 Passo a Passo. Porto
1.3 Criag8o de Gréficos: Linha, Pizza, Alegre: Bookman, 2016.
TARDE Barra, Dispersdo;

2.Programacao computacional

2.1 — Variaveis e atribuigdes;

2.2 — Varidveis e entrada de dados;
2.3 — Operadores aritméticos,
relacionais e légicos;

2.4 — Condic0es;

2.5 — Saida de dados;

2.6 — Algoritmos e logica de
programagéo.

3) Google+

4) Gmail

5- SIGAA/UEPA- Plataforma discente
6-Desenvolvimento de site e
marketing digital

*TOSTES, R. Férmulas, Funcdes e Matrizes no Excel 2016.
Alta Books: Rio de Janeiro,2017.

Documentagdes on line disponiveis no site da empresa
GOOGLE (www.google.com.br)

*MENEZES,N.N.C. Introdugdo a programagédo com
PYTHON: Algoritmos e logica de programagdo para
iniciantes. 22 edi¢do. Sao Paulo: Novatec, 2016.



http://www.google.com.br/

MARABA

CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
CONHECIMENTO/
DISCIPLINA/LABORA
TORIO
1. Excel
1.1 Formatacéo de dados;
1.2 Fungdes:
ENGENHA LABORATORIO DE Condicionais (SE, E, OU, SEERRO);
RIA DE ENGENHARIA DE Localizacdo (INDICE, CORRESP,
PRODUCA PRODUCAO PROCV, PROCH, CONT.
O VALORES);
Soma e Média(SOMA,
SOMARPRODUTO, SOMASE, Bibliografia Bésica:
gSgAﬁgf’iLl)\/lEDlA MEDIASE, *ARAUJO, L. Excel - ZO Féfmula~s Incriveis: As Fungdes
Outras Funcdes (MINIMO, MAXIMO, mais Poderosas que Vocé Precisa. S&o Paulo: Amazon.
MENOR, MAIOR,  ARRED) *FRYE, C. Microsoft Excel 2016 Passo a Passo. Porto
1.3 Criacg8o de Gréficos: Linha, Pizza, Alegre: Bookman, 2016.
NOITE Barra, Disperso;

2.Programacao computacional

2.1 — Varidveis e atribuicdes;

2.2 — Varidveis e entrada de dados;
2.3 — Operadores aritméticos,
relacionais e légicos;

2.4 — Condic0es;

2.5 — Saida de dados;

2.6 — Algoritmos e ldgica de
programagéo.

3) Google+

4) Gmail

5- SIGAA/UEPA- Plataforma discente
6-Desenvolvimento de site e
marketing digital

*TOSTES, R. Férmulas, Funcdes e Matrizes no Excel 2016.
Alta Books: Rio de Janeiro,2017.

Documentagdes on line disponiveis no site da empresa
GOOGLE (www.google.com.br)

*MENEZES,N.N.C. Introdugdo a programagédo com
PYTHON: Algoritmos e logica de programagdo para
iniciantes. 22 edi¢do. Sao Paulo: Novatec, 2016.



http://www.google.com.br/

REDENCAO

CURSO

AREA DO
CONHECIMENTO/
DISCIPLINA/LABORATO
RIO

TURNO

CONTEUDOS

BIBLIOGRAFIAS

ENGENHA
RIA DE
PRODUCA
o

LABORATORIO DE
ENGENHARIA DE
PRODUCAO

MANHA

1. Excel

1.1 Formatacdo de dados;

1.2 Fungdes:

Condicionais (SE, E, OU,

SEERRO);

Localizacéo (INDICE,

CORRESP, PROCV, PROCH,

CONT. VALORES);

Soma e Média(SOMA,

SOMARPRODUTO,

SOMASE, SOMASES,

MEDIA, MEDIASE,

SUBTOTAL);

Outras  Fungdes

MAXIMO,
MAIOR,

(MINIMO,
MENOR,
ARRED)

1.3 Criago de Graéficos: Linha,
Pizza, Barra, Dispersao;
2.Programacéo computacional
2.1 — Varidveis e atribuigdes;
2.2 — Variaveis e entrada de
dados;

2.3 — Operadores aritméticos,
relacionais e ldgicos;

2.4 — Condicdes;

2.5 — Saida de dados;

2.6 — Algoritmos e ldgica de
programagéo.

3) Google+

4) Gmail

5- SIGAA/UEPA- Plataforma
discente

6-Desenvolvimento de site e
marketing digital

Bibliografia Basica:
*ARAUJO, L. Excel - 70 Formulas Incriveis: As Fungdes
mais Poderosas que Vocé Precisa. Sdo Paulo: Amazon.

*FRYE, C. Microsoft Excel 2016 Passo a Passo. Porto
Alegre: Bookman, 2016.

*TOSTES, R. Férmulas, Funcdes e Matrizes no Excel 2016.
Alta Books: Rio de Janeiro,2017.

Documentagdes on line disponiveis no site da empresa
GOOGLE (www.google.com.br)

*MENEZES,N.N.C. Introdugdo a programagédo com
PYTHON: Algoritmos e logica de programagdo para
iniciantes. 22 edi¢do. Sao Paulo: Novatec, 2016.



http://www.google.com.br/

CAMPUS: BELEM

CURSO

AREA DO CONHECIMENTO/
DISCIPLINA/LABORATORIO

TURNO

CONTEUDOS

BIBLIOGRAFIAS

Tecnologia
em
Comércio
Exterior

Laboratdrio — Clinica de Relagdes
Internacionais e Comércio Exterior
— CLIRICE (Area 01 — Estrutura
Administrativa do Comércio
Exterior: Sistema do Comeércio
Exterior, Sistematica, Intordugdo ao
Comércio Internacional e Pratica de
Exportacdo, Logistica Bancéria e
Aduaneira, Comércio Exterior e
Sguranca Humana, Introducdo a
Politica  Internacional,  Politica
Externa Brasileira do Comércio
Exterior; Area 2 - Sistema
Financeiro e Econdmico do
Comércio Exterior: Matematica
Financeira, Gestdo Financeira,
Desenvolvimento Econbmico na
Amazodnia)

Manha

-Estrutura do Comércio Exterior
Brasileiro;

-Exportacdo Direta e Indireta;
- Logistica Internacional;
- Incoterms;

- NCM;

SEGALIS, et al. Fundamentos da Exportacdo e
Importacéo no Brasil. Editora: FGV.

KEEDI, Samir. ABC do Comércio Exterior. Editora:
Aduaneiras.

DAVID, Pierre e STEWART, Richard.
Internacional. Editora: Cenage Learning.

Logistica




CAMPUS: ALTAMIRA

CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
CONHECIME
NTO/
DISCIPLINA/
LABORATOR
10
Laboratério de Quimica Experimental:
Qualidade (SQOJ?%?EZ Geral: Teoria CHRISPINO, Alvaro. Manual de quimica experimental. 2. ed.
Ambiental/ Atomica ) S8o Paulo: Atica, 1994. 230 p. (Colecdo na Sala de aula).
. Introducéo a S . S RUSSELL, John B. Quimica Geral. V. 1 e 2. 2 ed. S&o Paulo:
Engenharia Engenharia Sociologia e Meio Ambiente: Makron Books. 1994-2008
Ambiental e Ambiental/ Manhd ou Tarde | Natureza e Sociedade, .| PORTO-GONCALVES, C. W. O desfio ambiental. Sao Paulo:
Sanitaria . - Introducdo a Engenharia
Sociologia e Ambiental: Crescimento X Record, 2004.
Meio Ambiente Desenvolvi.mento » BRAGA, B., et al. Introdu¢do a Engenharia Ambiental. 28
/ Quimica Geral . . | edicdo. Sdo Paulo: Prentice Hall. 2005
Sustentabilidade Evolucdo

e Experimental

Historica Ambiental.




CAMPUS: BELEM

CURSO AREA DO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
CONHECIMENT
o/
DISCIPLINA/LA
BORATORIO
Geologia: Minerais formadores de | POMEROL, C.; LAGABRIELLE, Y., RENARD, M
rocha, Magmatismo associado a limites | GUILLOT, S.. Principios de Geologia: Técnicas, modelos e
de placas; teorias, 142 edicdo. Editora Bookman, 2013.
Qualidade da agua: Parametros de | SPERLING, Marcos Von. Introducdo a qualidade das aguas
qualidade da agua, Legislacdo aplicada a | e ao tratamento de esgotos. 4.ed. Belo Horizonte: Editora
Qualidade da agua; UFMG, 2014. 470 p
Salde e Meio Ambiente: Salde | LEVCOVITZ, E; LIMA, L. D.; MACHADO, C.V. Politica de
INTEGRA | Ambiental no &mbito do SUS, Relagdo | saude nos anos 90: relacdes intergovernamentais e o Papel
Sustentabilidade/ L Saude e Meio Ambiente; das Normas Operacionais Basicas. Ciéncia & Saude Coletiva,
Meio Ambiente (Manhd ou | Sociologia e Meio Ambiente: Natureza | v.6, n.2, p.269-291, 2000.
Tarde) e Sociedade; PORTO-GONCALVES, C. W. O desafio ambiental. Sdo
Ecossistemas aquaticos: Ciclos | Paulo: Record, 2004.
biogeoquimicos; CAMPOS, M. L. A. M. Introducéo a Biogeoquimica de
Introducdo a Engenharia Ambiental: | Ambientes Aquaticos.Editora Atomo. 2010.
Crescimento x Desenvolvimento X | BRAGA, B., etal. Introdugdo & Engenharia Ambiental. 22
Sustentabilidade, Evolucdo Historica | edicdo. S&o Paulo: Prentice Hall. 2005.
ENGENHARIA Ambiental
AMBIENTAL E
SANITARIA Qualidade do Solo: Intemperismo e BRADY, C. & WEIL, R.N. Elementos da Natureza e
formacao do solo, Matéria organica no Propriedades dos Solos. Bookman, VitalBook file. 2013. e-
solo; book.
Gestdo de Residuos Sélidos: Logistica BARTHOLOMEU, Daniela Bacchi; CAIXETA FILHO, José
reversa de residuos solidos, Politica Vicente (Org). Logistica ambiental de residuos solidos. Séo
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