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CAMPUS: BELEM

EDITAL N°47/2022

DTRN/ ENGENHARIA FLORESTAL

AREA DO

CONHECIMENTO/

CURSO DISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
1. Importancia da anatomia e *APPEZZATO-da-GLORIA, B.; CARMELLO-GUERREIRO,
identificacdo de madeira para o S. M. (editoras) Anatomia Vegetal. 22 edicdo. Editora da
mercado de madeiras tropicais; Universidade Federal de Vigosa. Vigosa-MG. 2006.
2. Células e tecidos xilematicos: *BURGER, L. M.; RICHTER, H. G. Anatomia da madeira. S&o
conceito e funcgoes; Paulo: Ed. Nobel,
1991. 154 p.
LABORATORIO 3. Xilotecas: conceito e importancia
ENGENHARIA MULTIUSO para a conservacgado de espécies *CORADIN, V.T.R.; MUNIZ, G.I.B._ Normas para
FLORESTAL MORFOLOGIA E TARDE lenhosas; procedimentos em estudos de anatomia de madeira: 1.

ANATOMIA DA
MADEIRA

4. Técnicas laboratoriais adotadas em
estudos anatdmicos;

5. Propriedades da madeira;

6 - Pesquisa cientifica, o que é? E
suas etapas;

Angiospermae. I1. Gimnospermae: 1-19. *Instituto Brasileiro
do Meio Ambiente e Recursos Naturais Renovaveis -
IBAMAV/LPF (Série Téecnica 15). Brasilia, 1992.

*DORMONTT, E.E., et al., Forensic timber identification:
It&#39;s time to integrate disciplines to combat illegal logging,
Biological Conservation (2015), Disponivel em:
http://dx.doi.org/10.1016/j.biocon.2015.06.038.



http://dx.doi.org/10.1016/j.biocon.2015.06.038

7 - O principio do estudo cientifico:
metodologia para trabalhos em
graduacéo.

*EGLER. I. Diretrizes e estratégias para a modernizacdo de
coleces bioldgicas brasileiras e a consolidacao de sistemas
integrados de informacao sobre biodiversidade - Brasilia:
Centro de Gestdo e Estudos Estratégicos: Ministério da Ciéncia,
Tecnologia e Inovacéo, 324 p., 2006.

*ESAU, K. Anatomia das Plantas com Semente. Ed. Edgard
Blucher Ltda. Séo Paulo.
1974,

*FONSECA, C. N.; LISBOA, P. L. B.; URBINATI, C. V. A
Xiloteca (Colegdo Walter A. Egler) do Museu Paraense Emilio
Goeldi. Bol. Mus. Para. Emilio Goeldi, sér. Ciéncias Naturais
1 (1): 65-140, 2005.

*PRODANOQV, C.C.; FREITAS, E.C. Metodologia do Trabalho
Cientifico: Métodos e Técnicas da Pesquisa e do Trabalho
Académico. 2 ed. Novo Hamburgo: Feevale, 2013.

*MAZUCATO, T. (Org.). Metodologia da Pesquisa e do
Trabalho Cientifico. Penapdlis: FUNEPE, 2018.

*MORESCHI, J. C. Tecnologia da Madeira. Manual Didatico.
UFPR/DETF. Curitiba, 2006.

*RAVEN, P.H., EVERT, R.F. &amp; EICHHORN, S.E.
Biologia Vegetal. 72 edi¢do. Editora
Guanabara/Koogan Rio de Janeiro. 2007.




CAMPUS: CASTANHAL

AREA DO
CURSO CODNIECE:?IJIIE/:EIX/FO/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
1 - Fotossintese: consideragdes TAIZ, L.; ZEIGER, E. Fisiologia Vegetal. Tradutor Eliane
ecoldgicas e fisiologicas; Romanato Santarém. [et al.]. 32 ed. Porto Alegre: Artmed,
2004.
2 - Sucessdo ecologica; ) .
g MARTINS, S. V. (Ed.). Ecologia de florestas tropicais do
o 3 - Analise da vulnerabilidade Brasil. Vigosa: UFV, 2009. 261 p.
Ecologia; Fisiologia; ctica das florest ¢ )
Quimica e Genética genetica das Tlorestas € argumentos Puig, H. A Floresta Tropical Umida. Imprensa Oficial: 2008.
Aplicada A Engenharia para reducdo do desmatamento;
Elorestal (Ec%logia MANHA KULEVICZ, R. A. et al. Analise da vulnerabilidade genética
ENGENHARIA Florestal. Genética 4 - Pesquisa cientifica, o que é? E das florestas e argumentos para reducéo do desmatamento.
FLORESTAL ' suas etapas; Ambiente; Sociedade: Sao Paulo. Vol. 23, 2020.

Basica, Metodologia
Cientifica e
Tecnologica, Quimica
da Madeira

5 - O principio do estudo cientifico:
metodologia para trabalhos em
graduacéo;

6 - Constituicdo Quimica da madeira.

Celulose, Polioses, Lignina,
Componentes acidentais e material
inorganico.

PRODANOQV, C.C.; FREITAS, E.C. Metodologia do Trabalho
Cientifico: Métodos e Técnicas da Pesquisa e do Trabalho
Académico. 2 ed. Novo Hamburgo: Feevale, 2013.

MAZUCATO, T. (Org.). Metodologia da Pesquisa e do
Trabalho Cientifico. Penapdlis: FUNEPE, 2018.

KLOCK, U.; ANDRADE, A.S. Quimica da madeira. 42 Edicéao
revisada. UFPR, 2013.




CAMPUS: MARABA

AREA DO
CONHECIMENTO/ .
CURSO DISCIPLINN TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
1 - Anatomia da madeira de coniferas
e folhosas: tipos celulares, funcéo e
variacoes;
2 - Densidade, Umidade e * _ . .
Retratibilidade da Madeira. Fatores I?URGER, L. M.; RICHTER, H. G. Anatomia da madeira.
. . . Sé&o Paulo: Nobel, 1991. 154 p.
Internos e externos que influenciam as | .y o1 5" M. A- MARCHIORI, J. N. C. Tecnologia da
Laboratério de _ propriedades fisicas da madeira; madeira: retratibilidade. Santa Maria: UFSM/CEPEF, 1992.
ENGENHARIA Ciéncia e Tecnologia MANHA 3 - Propriedades térmicas, acusticas e 33p. (Serie Tecnica, n.10).
FLORESTAL g P ! *MORESCHI, Prof. Dr. Jodo Carlos. Propriedades da

da Madeira

elétricas da madeira;

4 - Propriedades mecanicas da
madeira;

5 - O Cambio: etapas de formacdo da
madeira, sazonalidade cambial e
formacdo dos anéis de crescimento das
arvores.

madeira. Apostila Didatica.

* Rathgeber CBK, Cuny HE, Fonti P. Biological Basis of
Tree-Ring Formation: A Crash Course. Frontiers in Plant
Science. 2016;7:734. doi:10.3389/fpls.2016.00734.




CAMPUS: MARABA

AREA DO
CONHECIMENT .
CURSO O/DISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
malcr_o)sac\:rc]’)ati?:r: Iear?]?crrrc])as?:gl r?ca' *Wastowiski, A. D. Quimica da madeira. Editora
P pica, Interciéncia, 12 edicédo, 556p, 2018.
2- Tecnlcillc())gr;éztg(iejementes *Santos, A. F. et al. Patologia de sementes forestais.
' Editora Embrapa, 12 edicdo. 236p, 2015.
3 - Constittigio quimica da madeira: | +oor; | A B; Lora, E.S.; Gomez, E. O. Biomassa
Laboratorio de MANHA com o’nzntes aci,degr;]taiS' para energia. Editora Unicamp, 12 edicdo. 736p, 2008.
ENGENHARIA Bioprodutos e P ’
FLORESTAL Energia da 4 — Protocolos de sequranca em *Burger, L. M.; Richter, H. G. Anatomia da Madeira.
Biomassa gurang Editora Nobel. 154p, 1991.

laboratério;

5 — Casa de vegetacdo e
experimentacao;

6 — Biomassa e energia: combustao,
carbonizacéo, gaseificacdo, digestéo
anaerobica.

*Carvalho, C. H. M.; Garofalo, D. A. Operacdes basicas
de Laboratdrio de Manipulacdo. Editora Enica. 12 edicdo.
248p, 2016.

*Banzatto, D. A.; Kronka, S. N. Experimentacéo agricola.
Editora Funep, 42 edicdo. 237p, 2005.




CAMPUS: PARAGOMINAS

AREA DO
CONHECIMENT -
CURSO O/DISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
*ESAU, K. Anatomia das plantas com sementes. S&o
Paulo, E. Blucher, 1981. 392
p.
1 - Quimica da Madeira; *BURGER, L.M.; RICHTER, H.G. Anatomia da madeira.
_ ) S&o Paulo: Nobel, 1991. 154p.
2 - Anatomia da madeira;
L . *MORESCHI, J. C. Tecnologia da Madeira. Manual
3 - Identificagdo de madeiras Didatico. UFPR/DETF. Curitiba, 2006.
amazonicas
~ _ - . *KOLLMANN, F. F. P. & COTE Jr.,W.A. - Principles of
L aboratério MANHA | 4 - Propriedades fisicas da madeira; | 504 science and technology: Solid wood. New York,
Springer Verlag, 1968. V.1, 592p.
EFNL%ERNEI_Slﬁi::A Multiusuario de TARDE | 5 - Industrializacdo da madeira: pring g P
Engenharia Florestal NOITE Serraria; *KLOCK, U. et all. Quimica da Madeira. Curitiba:

6 — Industrializacdo da madeira:
Painéis.

7 — Energia da biomassa florestal e
producdo de energia.

Fundacdo de Pesquisas Florestais do
Parana — Fupef, 2004. 96p. (Série didatica).

*Wastowski, A. D. Quimica da Madeira.
Interciéncia, 1a edi¢do. 556 p. 2018.

ENERGIA DE BIOMASSA FLORESTAL. Brand,
Martha Andreia. Engenho Novo. RJ: Interciéncia, 2010.

Editora

*Pirolise de Biomassa em Baixas Temperaturas. Jesus,
Ana Claudia de; Nicolini, Keller Paulo e Casagrande,
Maira. Campinas, SP: Atomo, 2013.



http://www.grupoatomoealinea.com.br/autores/autor/index/id/33/
http://www.grupoatomoealinea.com.br/autores/autor/index/id/282/
http://www.grupoatomoealinea.com.br/autores/autor/index/id/320/

CAMPUS: BELEM

DENG/ ENGENHARIA DE PRODUCAO

AREA DO
CONHECIMENTO/ -
CURSO DISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
.1 Formatacéo de dados;
1.2 Func@es:Condicionais (SE, E,
OU, SEERRO);Localizacédo
(INDICE, CORRESP, PROCV,
PROCH, CONT. Bibliografia Bésica:
VALORES);Soma e
Média(SOMA, ARAUJO, L. Excel - 70 Férmulas Incriveis: As
SOMARPRODUTO, SOMASE, Funcgdes mais Poderosas que Vocé Precisa. S&o Paulo:
SOMASES, MEDIA, MEDIASE, | Amazon.
SUBTOTAL):Outras Funcdes FRYE, C. Microsoft Excel 2016 Passo a Passo. Porto
(MINIMO, MAXIMO, MENOR, Alegre: Bookman, 2016.
MAIOR, ARRED) PERES, M.; IZIDORO, N.; RIBEIRO, A. Curso de
ENGENHARIA | LABORATORIO DE MANHA | 1.3 Criacdo de Graficos:Linha, Desenho Técnico e AutoCad. Rio de Janeiro: Pearson,
DE ENGENHARIA DE TARDE | Pizza, Barra, Disperséo; 2013.
PRODUGAO PRODUCAO- LEP ’ ’ ' TOSTES, R. Férmulas, Funcdes e Matrizes no Excel

2. Autocad

2.1 Comando Basico (line, erase,
selecdo, coordenadas, zoom, limits,
Osnap);

2.2 Comandos de formas
geomeétricas (retangulo, circulos,
elipse, poligono);

2.3 Comandos de
dimensionamento;

2.4 Comandos basicos de
modificagdes (arredondar, chanfro,
estender, hachurar, tipos de linha,

2016. Alta Books: Rio de Janeiro,2017.

KATORI, R. AutoCAD 2017: projetos em 2D.
SENAC: Séo Paulo, 2018.

DocumentacGes on line disponiveis no site da empresa
GOOGLE (www.google.com.br)



http://www.google.com.br/

camadas)

2.6 Aplicacéo de comandos béasicos
em projecdes ortogonais;

2.7 Aplicacdo de comandos bésicos
em desenhos isométricos;

2.8 Aplicagéo de comandos para
projetos de layout e produtos.

3) Google+

4) Gmail

5- SIGAA/UEPA- Plataforma
discente

6-Desenvolvimento de site e
marketing digital




CAMPUS: CASTANHAL

DE PRODUCAO

PRODUCAO- LEP

2.1 Comando Basico (line, erase,
selecdo, coordenadas, zoom, limits,
Osnap);

2.2 Comandos de formas
geomeétricas (retangulo, circulos,
elipse, poligono);

2.3 Comandos de
dimensionamento;

2.4 Comandos bésicos de
modificagdes (arredondar,chanfro,
estender, hachurar, tipos de linha,
camadas)

2.6 Aplicacdo de comandos basicos

AREA DO
CONHECIMENTO/ .
CURSO D|SC|PL|[\IA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
1 Formatacéo de dados;
1.2 Funcdes: Condicionais (SE, E,
OU, SEERRO); Localizacao
(INDICE, CORRESP, PROCV,
PROCH, CONT. VALORES): S
Soma e Média(SOMA, Bibliografia Bésica:
SOMARPRODUTO, SOMASE, | ARAUJO, L. Excel - 70 Férmulas Incriveis: As
SOMASES, MEDIA, MEDIASE, | Fungées mais Poderosas que Vocé Precisa. Sao
SUBTOTAL);Outras Fungdes Paulo: Amazon.
(MINIMO, MAXIMO, MENOR, | FRYE, C. Microsoft Excel 2016 Passo a Passo.
MAIOR, ARRED) Porto Alegre: Bookman, 2016.
1.3 Criagao de Graficos: Linha, PERES, M.; IZIDORO, N.; RIBEIRO, A. Curso de
ENGENHARIA | LABORATORIO DE _ | Pizza, Barra, Dispersdo; Desenho Técnico e AutoCad. Rio de Janeiro:
ENGENHARIA DE | MANHA | 2. Autocad Pearson, 2013.

TOSTES, R. Férmulas, Funcbes e Matrizes no
Excel 2016. Alta Books: Rio de Janeiro,2017.
KATORI, R. AutoCAD 2017: projetos em 2D.
SENAC: Séao Paulo, 2018.

DocumentagGes on line disponiveis no site da
empresa GOOGLE (www.google.com.br)



http://www.google.com.br/

em projecOes ortogonais;

2.7 Aplicacdo de comandos basicos
em desenhos isométricos;

2.8 Aplicagdo de comandos para
projetos de layout e produtos.

3) Google+

4) Gmail

5- SIGAA/UEPA- Plataforma
discente

6-Desenvolvimento de site e
marketing digital

CAMPUS: MARABA

AREA DO
CURSO CODNll_SlcE:fFI'IIY:ﬁX/rO/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO

1 Formatagao de dados; Bibliografia Bésica:
1.2 Func¢des:Condicionais (SE, E,
OU, SEERRO); ARAUJO, L. Excel - 70 Formulas Incriveis: As

ENGENHARIA | LABORATORIO DE Localizagdo (INDICE, CORRESP, | Funcdes mais Poderosas que Vocé Precisa. Sdo

DE ENGENHARIA DE | TARDE | PROCV, PROCH, CONT. Paulo: Amazon.
PRODUCAO PRODUCAO- LEP VALORES):Soma e FRYE, C. Microsoft Excel 2016 Passo a Passo.

Média(SOMA, Porto Alegre: Bookman, 2016.
SOMARPRODUTO, SOMASE, PERES, M.; IZIDORO, N.; RIBEIRO, A. Curso
SOMASES, MEDIA, MEDIASE, | de Desenho Técnico e AutoCad. Rio de Janeiro:




SUBTOTAL); Outras Funcdes
(MINIMO, MAXIMO, MENOR,
MAIOR, ARRED)

1.3 Criacdo de Graficos: Linha,
Pizza, Barra, Disperséo;

2. Autocad

2.1 Comando Basico (line, erase,
selecdo, coordenadas, zoom, limits,
Osnap);

2.2 Comandos de formas
geomeétricas (retangulo, circulos,
elipse, poligono);

2.3 Comandos de
dimensionamento;

2.4 Comandos bésicos de
modificacdes (arredondar, chanfro,
estender, hachurar, tipos de linha,
camadas)

2.6 Aplicacdo de comandos bésicos
em projecdes ortogonais;

2.7 Aplicacdo de comandos bésicos
em desenhos isométricos;

2.8 Aplicagédo de comandos para
projetos de layout e produtos.

3) Google+

4) Gmail

5- SIGAA/UEPA- Plataforma
discente

6-Desenvolvimento de site e
marketing digital

Pearson, 2013.

TOSTES, R. Formulas, Funcbes e Matrizes no
Excel 2016. Alta Books: Rio de Janeiro,2017.
KATORI, R. AutoCAD 2017: projetos em 2D.
SENAC: Séo Paulo, 2018.

DocumentacGes on line disponiveis no site da
empresa GOOGLE (www.google.com.br)



http://www.google.com.br/

CAMPUS: REDENCAO

2. Autocad

2.1 Comando Basico (line, erase,
selecdo, coordenadas, zoom,
limits, Osnap);

2.2 Comandos de formas
geomeétricas (retangulo, circulos,
elipse, poligono);

2.3 Comandos de
dimensionamento;

2.4 Comandos bésicos de
modificagdes (arredondar,
chanfro, estender, hachurar, tipos

AREA DO
curso | CODHECIVERTO | TuRNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO

.1 Formatacéo de dados;
1.2 FuncGes: Condicionais (SE, E,
OU, SEERRO); Localizacao
(INDICE, CORRESP, PROCV,
PROCH, CONT. Bibliografia Bésica:
VALORES);Soma e
Média(SOMA,SOMARPRODUT ARAUJO, L. Excel - 70 Férmulas Incriveis: As
0. SOMASE. SOMASES Funcgbes mais Poderosas que VVocé Precisa. S&o
MEDIA, MEDIASE, Paulo: Amazon.
SUBTOTAL):Outras Funcdes FRYE, C. Microsoft Excel 2016 Passo a Passo.
(MINIMO, MAXIMO, MENOR Porto Alegre: Bookman, 2016.
MAIOR, ARRED) PERES, M.; IZIDORO, N.; RIBEIRO, A. Curso

ENGENHARIA | LABORATORIO DE 1.3 Criacdo de Gréficos: Linha de Desenho Técnico e AutoCad. Rio de Janeiro:

DE ENGENHARIA DE | MANHA | _. . & ’ Pearson, 2013.
~ X Pizza, Barra, Dispersao; :
PRODUGAO PRODUCAO- LEP TOSTES, R. Formulas, Funcbes e Matrizes no

Excel 2016. Alta Books: Rio de Janeiro,2017.
KATORI, R. AutoCAD 2017: projetos em 2D.
SENAC: Séo Paulo, 2018.

Documentac6es on line disponiveis no site da
empresa GOOGLE (www.google.com.br)



http://www.google.com.br/

de linha, camadas)

2.6 Aplicagéo de comandos
bésicos em projecdes ortogonais;
2.7 Aplicagéo de comandos
basicos em desenhos isométricos;
2.8 Aplicagédo de comandos para
projetos de layout e produtos.

3) Google+

4) Gmail

5- SIGAA/UEPA- Plataforma
discente

6-Desenvolvimento de site e
marketing digital




CAMPUS: BELEM

DETA/ TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

protozoarios em alimentos.

8 .Fisiologia e metabolismo
microbiano.

9 .Instrumental bésico de
microbiologia.

10 .Técnicas de assepsia e
desinfecgé@o por agentes quimicos
e fisicos

AREA DO
CONHECIMENTO/ .
CURSO DISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO

. 1 .Fatores que influenciam a
atividade microbiana
2 .Deterioracdo e alteracOes
quimicas provocadas por micro-
organismos nos alimentos
3 .Conservacio dos alimentos; JAY, J.M. Microbiologia de Alimentos. 62 ed.
teoria dos obstaculos Porto Alegre. Artmed, 2005.
4 Amostra e amostragem. PELCZAR JR, M. J.; CHAN, E.C.S.: KRIEG,
5 .Métodos de enumeragéo dos NR.
principais grupos ou espécies em | Microbiologia: conceitos e aplicacdes. 22 ed. vol.
alimentos. 1. Sdo Paulo: Makron Books, 1997.

TECNOLOGIA . 6 .Padrdes microbioldgicos.

DE LI\?I%:%%%T(C))E(I)% I[,)AE TARDE 7 .Bactérias, fungos vgirus e FRANCO, B.D.; LANDGRAF, M.
ALIMENTOS ' » 1UNGOS, Microbiologia dos Alimentos. Sao Paulo:

Atheneu, 2003.

MASSAGUER, Pilar Rodriguez. Microbiologia
dos processos alimentares. S&o Paulo: Varela,
2005.

FORSYTHE, S.J. Microbiologia da seguranca
alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.




CAMPUS: BELEM

indice saponificacdo e
métodos de extracdo de
0leos vegetais).

Conceitos, classificacéo e
métodos de determinacao
de proteinas.

Preparo de solugdes:
Molaridade, Normalidade,
Concentragdo comum.

Principais etapas no
processamento de
alimentos

AREA DO
CONHECIMENTO/ -
CURSO DISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
Amostragem e preparo da Analysis of AOAC International. 16 ed.
amostra para analises. 4arevisdo.1998.
Principais operacdes
utilizadas para preparar ARAUJO, J. M. A. Quimica de Alimentos:
amostras. teoria e pratica. 2. ed. Vigosa: UFV, 1999.
416p.
Conceitos e caracterizacao
de umidade, atividade de CARLOS H. HERRERA R.; NURIA
4gua, acidez e pH em BOLARNOS V.;
alimentos. GISELLE LUTZ C. Quimica de alimentos:
manualde laboratorio. Costa Rica:
Conceitos, classificagéo e Universidad de CostaRica, 12 ed 2003. 142 p.
métodos de determinacao
de lipidios. Oleos e CECCHI, H. M. Fundamentos tedricos e
gorduras (indice de praticosem analise de alimentos. 2. ed.
TECNSIE‘OGIA LABORATORIO DE TARDE gcic_iez, indice, d_e iodo, revista: editora Unicamp, 2003.
ALIMENTOS ALIMENTOS indice de perdxidos,

FELLOWS, P. J. Tecnologia do processamento
de alimentos — principios e préatica. 22 ed.
Artmed: S&o Paulo, 2006. 602p.

GAVA, A. J., Principios de tecnologia de
alimentos. 122 edicdo Livraria Nobel S/A, Séo
Paulo, 1979.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos fisico-

quimicos para analise de alimentos. Instituto

Adolfo Lutz. IV ed. S&o Paulo, 2005. 1015p.
MORETTO, E.; FEET, R. Tecnologia de
6leos e gorduras vegetais — Processamento e
Analises.2? edicdo. Ed. UFSC, 1998.




MORITA, T.; ASSUMPCAOQ, R, M. V.

Tecnologia de produtos de Manual de

origem animale vegetal solugdes reagentes e solventes:
padronizacao, preparacao, purificagéo. 2.

Fatores intrinsecos e ed. Sdo Paulo: E.Blucher, 1976. 627 p.

extrinsecos. o
UFPA. Seguranca em laboratorio quimicos

e nogOes de primeiros socorros. Acessado em

No,(;(”?es de seguranca em 26/11/2013, disponivel em:
laboratorio de analises fisico- http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm
quimicas.

UFRGS. Regras Gerais de Seguranca num

Laboratorio Quimico. Acessado em

26/11/2013, disponivel em:

http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Regras
_Gerais.pdf



http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm
http://www.if.ufrgs.br/microel/reserva/Regras

CAMPUS: BELEM

Volumetria de neutralizacao.
Gravimétrica, céalculos
gravimetricos.

Determinacéo de pH,
solugdes acidas e basicas.

Determinacgéo de densidade:
solidos e liquidos.

Métodos de separacao
epurificacao: filtracao,
centrifugacdo, cristalizacdo e
destilacéo.

AREA DO
CONHECIMENTO/ -
CURSO DISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
Tabela periddica:
Propriedades periddicas.
Concentracédo de solugdes: _ S
comum (g/L) Molaridade, gmbientéq3 ed. Porto Alegre: Bookman, 2006
partes por milh&o (ppm). T gre- ' '
965 p.
E;ffﬂ?fazi‘ifizgiu%‘mcfj BACCAN, Nivaldo; ANDRADE, Jodo Carlos
g ' 30| ge. Quimica Analitica Quantitativa Elementar. 3
x « ed. Edgard Blucher, 2001.
Preparacao de solucao
Siﬁlicg,oCalculos quirmIcos, FELTRE, Ricardo. Fundamentos de Quimica:
620 vol. tnico. 42.ed. Sdo Paulo: Moderna, 2005. 700
~ - . p.
TECNOLOGIA | ngoratonio De | AN | Paoniecs e souces
ALIMENTOS QUIMICA secundario. HUMISTON, Gerard E; Brady, James. Quimica

Geral, vol. 1, 22 ed., Rio de Janeiro: LTC. 410 p.
1996

PERUZZO. F.M.; CANTO. E.L., Quimica
na

abordagem do cotidiano, volume 1, 42 ed., Ed.
Moderna, S&o Paulo, 2006

USBERCO, Jodo; Salvador, Edgard. Quimica
Geral. 122.ed. S&o Paulo: Saraiva, 2006. 480 p.

VOGEL, A. Anélise Quimica Quantitativa. 6a.
Edicdo. Ed. LTC, Rio de Janeiro. 2002




Prova pratica: Preparacédo de
solucdes e padronizacao

CAMPUS: CASTANHAL

DEALIMENTOS

ALIMENTOS

de lipidios. Oleos e
gorduras (indice de acidez,
indice de iodo, indice de
peroxidos, indice
saponificacdo e métodos
de extracdo de Oleos
vegetais).

Conceitos, classificacédo e
métodos de determinacdo de
proteinas.

Preparo de solugdes:
Molaridade, Normalidade,

AREA DO
CONHECIMENTO/ .
CURSO DISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO

Amostragem e preparo da Analysis  of AOAC International. 16

amostra para analises. ed.

Principais operacoes 4arevisao. 1998.

utilizadas para preparar

amostras. ARAUJO, J. M. A. Quimica deAlimentos:
teoria e pratica.

Conceitos e caracterizacao 2. ed. Vigcosa: UFV, 1999.416p.

de umidade, atividade de

agua, acidez e pH em CARLOS H. HERRERA R.; NURIA

alimentos. BOLANOS V.; GISELLE
LUTZ C. Quimica de alimentos: manual de

Conceitos, classificacdo e laboratorio. Costa Rica: Universidad de

TECNOLOGIA | LABORATORIODE | MANHA métodos de determinacao Costa Rica, 1%d 2003. 142 p.

CECCHI, H. M. Fundamentostedricos e
praticos em analise de alimentos. 2.ed.
revista: editora Unicamp, 2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do

processamentodealimentos — principios e

pratica. 2%ed. Artmed: SdoPaulo, 2006. 602p.
GAVA, A. J.,, Principios de tecnologia de
alimentos.12? edicéo Livraria Nobel S/A,
Sdo Paulo, 1979.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ.
Métodos fisico-quimicospara analise de




Concentragdocomum.

Principais etapas no
processamentode alimentos

Tecnologia de produtos de
origem animal e vegetal
Fatores intrinsecos e
extrinsecos.

Nocdes de seguranca em
laboratério de analises
fisico- quimicas.

alimentos. Instituto Adolfo Lutz. IV ed. Sdo
Paulo, 2005. 1015p.

MORETTO, E.; FEET, R.
Tecnologia de dleos egorduras vegetais —
Processamento e Analises.2? edigéo. Ed.
UFSC, 1998.

MORITA, T.; ASSUMPCAQ, R,

M. V. Manual de solu¢besreagentes e
solventes: padronizacao, preparacao,
purificacdo. 2. ed. S&o Paulo:

E. Blucher, 1976. 627 p.

UFPA. Seguranca emlaboratério
guimicos enocdes de primeirossocorros.
Acessado em26/11/2013, disponivel em:
http://www.ufpa.br/eduqui m/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguranca num
Laboratério



http://www.ufpa.br/eduqui

CAMPUS: CASTANHAL

DEALIMENTOS

MICROBIOLOGIA

7.Bactérias, fungos, virus e
protozoarios em alimentos.
8.Fisiologia e metabolismo
microbiano.

9.Instrumental bésico de
microbiologia.

10.Técnicas de assepsia e
desinfeccao

por agentes quimicos e
fisicos

AREA DO
CONHECIMENT -
CURSO O/DISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS

LABORATORIO
. 1.Fatores que influenciam
a atividade microbiana
2.Deterioracdo e alteracGes
quimicas provocadas por
micro-organismos nos
alimentos
3..Conserv-a(;ao.dos JAY, J.M. Microbiologia de Alimentos. 62 ed.
alimentos; teoria dos Porto Alegre. Artmed, 2005.
obstaculos
4.Amostra e amostragem. PELCZAR JR, M. J.; CHAN, E.C.S.; KRIEG,
5.Métodos de enumeracéo N-_R- ) ] ] o
dos principais arupos ou Microbiologia: conceitos e aplicagbes. 22 ed.

,p. P I'g pt vol. 1. Sdo Paulo: Makron Books, 1997.
LABORATORIO especies em alimentos.
TECNOLOGIA DE TARDE | 6.Padres microbiolégicos. | FRANCO,  B.D..  LANDGRAF, M.

Microbiologia dos Alimentos. Sdo Paulo:

Atheneu, 2003.

MASSAGUER, Pilar Rodriguez. Microbiologia
dos processos alimentares. Sdo Paulo: Varela,
2005.

FORSYTHE, S.J. Microbiologia da seguranca
alimentar. Porto Alegre: Artmed, 2002.




CAMPUS: MARABA

DEALIMENTOS

DE ALIMENTOS

indice de iodo, indice
deperoxidos,indice
saponificacdo e métodos
de extracéo de Oleos
vegetais).

Conceitos, classificacdo e
métodos de determinacdo de
proteinas.

Preparo de solugdes:
Molaridade,Normalidade,Co
ncentragcdocomum.

Principais etapas no
processamentode alimentos

AREA DO
CONHECIMENTO .
CURSO IDISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO

Amostragem e preparo da Analysis of AOAC International. 16 ed.

amostra para analises. Aarevisio. 1998.

Principais operacoes

utilizadas para preparar ARAUJO, J. M. A. Quimica deAlimentos:

amostras. teoria e pratica. 2. ed. Vigosa: UFV,1999.
_ _ 416p.

Conceitos e caracterizagdo

de umidade, atividade de CARLOS H. HERRERA R.; NURIA

agua, acidez e pH em BOLANOS V.; GISELLE LUTZ C.

alimentos. Quimica de alimentos: manual de
) L laboratdrio. Costa Rica: Universidad de

Conceitos, classificagdo e Costa Rica, 1%d 2003. 142 p.

métodos de determinacao

de lipidios. Oleos e CECCHI, H. M. Fundamentosteéricos e

TECNOLOGIA LABORATORIO MANHA | gorduras (indice de acidez, préticos em analise de alimentos. 2.ed.

revista: editora Unicamp, 2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do
processamentodealimentos — principios e
pratica. 2%d. Artmed: SdoPaulo, 2006. 602p.
GAVA, A. J., Principios de tecnologia de
alimentos.12? edicdo Livraria Nobel S/A,

Séo Paulo, 1979.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos
fisico-quimicospara analise de alimentos.
Instituto Adolfo Lutz. IV ed. S&o Paulo, 2005.
1015p.

MORETTO, E.; FEET,R. Tecnologia de
6leos egorduras vegetais — Processamento e
Analises.2? edicdo. Ed. UFSC, 1998.




Tecnologia de produtos de

origem animal e vegetal
Fatores intrinsecos e
extrinsecos.

Nogdes de seguranga em
laboratorio de anélises
fisico- quimicas.

MORITA, T.; ASSUMPCAOQ, R,

M. V. Manual de solucbesreagentes e
solventes: padronizacao, preparacao,
purificacdo. 2. ed. Sdo Paulo: E. Blucher,
1976. 627 p.

UFPA.Seguranca emlaboratério quimicos
enocdes de primeirossocorros. Acessado
em26/11/2013, disponivel em:
http://www.ufpa.br/eduqui m/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguranca num
Laboratério



http://www.ufpa.br/eduqui

CAMPUS: REDENCAO

DEALIMENTOS

ALIMENTOS

peroxidos,indice
saponificacdo e métodos
de extracao de 6leos
vegetais).

Conceitos, classificacédo e
métodos de determinacdo de
proteinas.

Preparo de solucgdes:
Molaridade,Normalidade,Co
ncentracdocomum.

Principais etapas no
processamentode alimentos

Tecnologia de produtos de

AREA DO
CONHECIMENTO/ .
CURSO DISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
Amostragem e preparo da Analysis of  AOACInternational. 16
amostra para andlises. ed. 4arevisio. 1998.
Principais operagdes
utilizadas para preparar ARAUJO, J. M. A. Quimica deAlimentos:
amostras. teoria e prética. 2. ed. Vicosa: UFV,
_ _ 1999.416p.
Conceitos e caracterizacéo
de umidade, atividade de CARLOS H. HERRERA R.: NURIA
agua, acidez e pH em BOLARNOS V.; GISELLE LUTZ C.
alimentos. Quimica de alimentos: manual de
) N laboratorio. Costa Rica: Universidad de

Conceitos, classificagéo e Costa Rica, 1%d 2003. 142 p.

métodos de determinagdo

de lipidios. Oleos e CECCHI, H. M. Fundamentostedricos e

godrfmrzs (_'”(;j'c? ‘?ﬁ ac:jdez, préaticos em analise de alimentos. 2.ed.

TECNOLOGIA | LABORATORIODE | TARDE | ore C€ 1900, Indice ce revista: editora Unicamp, 2003.

FELLOWS, P. J. Tecnologia do
processamentodealimentos — principios e
préatica. 2%d. Artmed: SdoPaulo, 2006. 602p.
GAVA, A. J., Principios de tecnologia de
alimentos.12? edicéo Livraria Nobel S/A,

Sé&o Paulo, 1979.

INSTITUTO ADOLFO LUTZ. Métodos
fisico-quimicospara analise de alimentos.
Instituto Adolfo Lutz. IV ed. S&o Paulo,
2005. 1015p.

MORETTO,E.; FEET,R. Tecnologia de
6leos egorduras vegetais — Processamento
e Analises.2? edi¢do. Ed. UFSC, 1998.




origem animal e vegetal
Fatores intrinsecos e
extrinsecos.

Nogdes de seguranga em
laboratdrio de analises
fisico- quimicas.

MORITA, T.; ASSUMPCAOQ, R,

M. V. Manual de solugfesreagentes e
solventes: padronizacéo, preparacao,
purificacéo. 2. ed. S&o Paulo:

E. Blucher, 1976. 627 p.

UFPA. Seguranca emlaboratorio
guimicos enocdes de primeirossocorros.
Acessado em26/11/2013, disponivel em:
http://www.ufpa.br/eduquim/seguranca.htm

UFRGS. Regras Gerais de Seguranca num
Laboratorio

CAMPUS: CAMETA

-Limpeza e sanitiza¢do no
processamento de alimentos;

-Normas de seguranga em
laboratorio.

AREA DO
CONHECIMENTO/ -
CURSO DISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
-Preparo e padronizacdo de amostras | INSTITUTO ADOLFO LUTZ,
e solugdes; Normas Analiticas do Instituto
Adolfo Lutz. Métodos Fisico-
-Métodos de analises de alimentos: quimicos para Analises de Alimentos.
umidade, cinzas, lipideos e 42 ed., 2008.
proteinas;
-ARAUJO, J. M. A. Quimica
TECNOLOGIA 4 -Conceitos e caracterizagéo de de Alimentos: teoria e prética. 2. d.
DE LABA(I)_TI\':EI(\?TF'“O% DE | TARDE atividades da agua, acidez e pH em Vigosa: UFV, 1999. 416p.
ALIMENTOS alimentos.

- CARLOS H. HERRERA R.;
NURIA BOLANOS V.; GISELLE
LUTZ C. Quimica de alimentos:
manual de laboratério. Costa Rica:
Universidad de Costa Rica, 12 d 2003.
142 p.



http://www.ufpa.br/eduqui

-Métodos de conservacdo de
alimentos: calor, frio, desidratacéo e
fermentacao;

-Vidrarias e equipamentos do
laboratorio de processamento de
alimentos

-CECCHI, H. M. Fundamentos

tedricos e praticos em analise de
alimentos. 2.ed. revista: editora

Unicamp, 2003.

-FELLOWS, P. J. Tecnologia do
processamento de

alimentos — principios e prética.

2%d. Artmed: S&o Paulo, 2006. 602p.

- BOBBIO, F. O.; BOBBIO, F.
O.  Quimicado
processamentode alimentos. Sao
Paulo: Varela, 2001

- GAVA, A. J., Principios de
tecnologia de alimentos. 122 edicdo
Livraria Nobel S/A, Sdo Paulo, 1979

CAMPUS: CAMETA

DE ALIMENTOS

alimentos; Teoria dos obstaculos
Amostra e amostragem.

Métodos de enumeracao dos
principais grupos ou espécies em

AREA DO
CONHECIMENTO -
CURSO IDISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
Fatores que influenciam a atividade | -JAY, J.M.  Microbiologia de
microbiana. alimentos. 62 d. Porto Alegre: Artmed,
2005.
Deterioracéo e alteragcdes quimicas
" provocadas por microorganismos -PELCZAR JR, M. J.; CHAN, E.C.S;K|
TECNOLOGIA LABORATORIO ~ | nos alimentos. Microbiologia: conceitos e aplicaces.
DE DE MANHA 2% d. Vol. 1. Sado Paulo: Makron
MICROBIOLOGIA - . o
ALIMENTOS Analise microbiologica em Books, 1997.

-FRANCO, B.D.; LANDGRAF, M.
Microbiologia dos Alimentos. Sao
Paulo: Atheneu, 2003.




alimentos.

Bactérias,fungos virus e
protozoarios em alimentos.

Fisiologia e metabolismo
microbiano.
Instrumental basico de
microbiologia.

Técnicas de assepsia e desinfeccao
por agentes quimicos e fisicos

-MASSAGUER, Pilar Rodriguez.
Microbiologia dos processos
alimentares. Séo Paulo: Varela, 2005.

- FORSYTHE,S.J. Microbiologia da
seguranca alimentar. Porto Alegre:
Artmed, 200

2.

CAMPUS: SALVATERRA

Fases de Processamento dos
Produtos Alimenticios;

Principios da Conservacéo de
Alimentos;

AREA DO
CONHECIMENTO/ -
CURSO DISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO
CONTEUDOS PARA O TURNO | KUROZAWA, L. E.; COSTA, S.R.R.
DA MANHA Tendéncias e inovagdes em tecnologia e
engenharia de alimentos. S&o Paulo:
Definicéo e Importancia da Atheneu, 2013. 316p. EVANGELISTA,
Tecnologia de Alimentos; J.
Tecnologia de Alimentos. S&o Paulo:
Aspectos Nutricionais dos Atheneu, 2001. 682p. FELOWS, P. J.
TECNOLOGIA L ABORATORIO DE MANHA | Alimentos; Tepnologiz.i do_ Prpqessamept_o de
DE ALIMENTOS _ Alimentos: Principios e Pratica. 2a Ed.
ALIMENTOS NOITE | Alteragdes dos Alimentos; Artmed, 2006. GAVA, A. J.; SILVA, C.

A.

B.; FRIAS, J. R. G. Tecnologia de
Alimentos: Principios e Aplicacdes. 12
Ed. S&o Paulo: Nobel, 2009. 512p.
OLIVEIRA, A. F.; STORTO, L. J.
Tdpicos

em ciéncias e tecnologia de alimentos.




Noc0Oes de Anélise Sensorial;
Controle de Qualidade.

CONTEUDOS PARA O TURNO
DA NOITE

Conservacao e preservagédo dos
alimentos.

Conservagdo de alimentos pelo pela
reducdo da atividade de agua, calor;
frio; elevacdo da pressao osmotica;
defumacéo; aditivos, fermentacao,
irradiacdo e por métodos
inovadores.

Armazenagem e transporte de
matérias-primas e de produtos
industrializados.

Vol. 1. 12 Ed. S&o Paulo: Blucher Open
Acess, 2016. 281p. E-Book em PDF.
http://openaccess.blucher.com.br/artic
le-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-
dealimentos-299/list#articles
OLIVEIRA,

A.F.; STORTO, L. J. Tépicos em
ciéncias e tecnologia de alimentos. Vol.
2. 12 Ed. Séo Paulo: Blucher Open
Acess, 2016. 348p. E-Book em PDF.
http://openaccess.blucher.com.br/artic
le-list/topicos-em-ciencia-e-tecnologia-
dealimentos-301/list/#articles




CAMPUS: BELEM

DCSA/RELACOES INTERNACIONAIS

CURSO

AREA DO
CONHECIMENTO/
DISCIPLINA/
LABORATORIO

TURNO

CONTEUDOS

BIBLIOGRAFIAS

RELACOES
INTERNACIONAIS

(1) Introducéo ao
Estudo das Relacbes
Internacionais

(2) Teorias das
RelacOes
Internacionais |

(3) Histdria das
Relacbes
Internacionais |

NOITE

1.Relagdes Internacionais como campo
de Estudo

2.Grandes  debates em
Internacionais

3.Atores e Agentes internacionais
4.Temas Contemporéneos em Relagdes
Internacionais: ordem pds-guerra fria;
agenda ambiental.

RelacOes

PECEQUILLO, Cristina Soreanu.
Introducdo as Relagbes Internacionais.
Vozes. 2004.

GEHRE, Thiago. ARRAES, Virgilio.
Introducdo ao Estudo das Relagdes
Internacionais. Vol.1, Saraiva: SP. 2013

JATOBA, Daniel. Teoria das Relacbes
Internacionais. Sao Paulo: Saraiva, 2013.




CAMPUS V: BELEM

DIND/DESING

AREA DO
CONHECIMENTO/

CURSO DISCIPLINA/LABO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
RATORIO
BIBLIOGRAFIA BASICA:
BAXTER, Mike. Projeto de Produto:
Guia pratico para o desenvolvimento de
novos produtos. Sao Paulo: Ed. Edgard
Bliicher, 2007.
BURDEK, Bernhard E.; VAN CAMP,
Freddy. Design: historia, teoria e pratica
do design de produtos. Sao Paulo: Edgard
Bliicher, 2006.
Projetos com énfase nos aspectos ) ) )
estéticos e expressivo-simbélicos do GOMES Filho, Jodo. Gestalt do objeto:
design, voltados a resolucio de sistema de leitura visual da forma. Séo
DESIGN (Belém) PROJETO TARDE | problemas do cotidiano, com interface | Paulo: Escrituras, 2000.
(BASICO) entre as areas de metodologia projetual,

design e desenvolvimento sustentavel,
percepcao e criatividade e modelagem.

LOBACH, Bernard. Design industrial:
bases para a configuragdo dos produtos
industriais. Rio de Janeiro: E. Bliicher,
2000.

MORAES, Dijon de. Metaprojeto: o
design do design. Sao Paulo: Bliicher,
2010.

MUNARI, Bruno. Das coisas nascem
coisas. 2 ed. Sdo Paulo: Martins Fontes,
2008.

NIEMEYER, Lucy. Elementos de




semiotica aplicados ao design. Rio de
Janeiro: 2AB, 2003.

PROJETO
(AVANCADO)

MANHA

Projetos com énfase nos aspectos
funcionais e ergondmicos do produto.
Interface com as areas de linguagem
visual, ergonomia do produto, semiética
e modelagem.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BAXTER, Mike. Projeto de Produto:
guia pratico para desenvolvimento de
novos produtos. 2.ed. Sao Paulo: Edgard
Bliicher, 2007.

BURDEK, Bernhard E.; VAN CAMP,
Freddy. Design: historia, teoria e pratica
do design de produtos. Sao Paulo: Edgard
Bliicher, 2006. 496 p.

DONDIS, Dondis A. Sintaxe da
linguagem visual. Sdo Paulo: Martins
Fontes, 2003.

GOMES FILHO, Jodo. Ergonomia do
objeto: sistema técnico de leitura
ergonémica. 2.ed.rev.e ampl. Sdo Paulo:
Escrituras, 2010.

GOMES FILHO, Jo&o. Gestalt do objeto:
sistema de leitura visual da forma. Sdo
Paulo: Escrituras, 2000.

IIDA, Itiro. Ergonomia: projeto e

producao. Sao Paulo: Edgard Bliicher,
2005.

LOBACH, Bernd. Design Industrial:
Bases para a configuracio. Sao Paulo:
Edgard Bliicher, 2001.

MORAES, Dijon de. Metaprojeto: o
design do design. Sdo Paulo: Bliicher,
2010.

MUNARI, Bruno. Das coisas nascem
coisas. 2 ed. Sdo Paulo: Martins Fontes,




2008.

NIEMEYER, Lucy. Elementos de
semiotica aplicados ao design. Rio de
Janeiro: 2AB, 2003.

LABINF

MANHA

Linguagem computacional para
representacdo gréafica de projetos
Bidimensional e Tridimensional.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

ALVES, William Pereira. Modelagem e
animacado com blender. S&o Paulo: Erica,
2006.

BALDAM, Roquemar; COSTA, Lourengo.
AutoCAD 2010 - Utilizando Totalmente
2D, 3D e Avangado. Sao Paulo: Erica,
2009.

LIMA, Claudia Campos Netto Alves de.
Estudo dirigido de AutoCad 2009. 2. ed.
Séo

Paulo: Erica, 20009.

AGUIAR, Fabio Calciolari. 3ds Max 2009:
modelagem, render, efeitos animacdo. S&o

Paulo: Erica, 2009. 508 p. ISBN
9788536502243 (broch.).




CAMPUS V: PARAGOMINAS

CURSO

AREA DO
CONHECIMENTO/
DISCIPLINA/
LABORATORIO

TURNO

CONTEUDOS

BIBLIOGRAFIAS

DESIGN

PROJETO
(BASICO)

TARDE

Projetos com énfase nos aspectos
estéticos e expressivo-simbolicos do
design, voltados a resolucdo de
problemas do cotidiano, com interface
entre as areas de metodologia projetual,
design e desenvolvimento sustentavel,
percepcao e criatividade e modelagem.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BAXTER, Mike. Projeto de Produto:
Guia pratico para o desenvolvimento de
novos produtos. Sdo Paulo: Ed. Edgard
Bliicher, 2000.

BURDEK, Bernhard E.; VAN CAMP,
Freddy. Design: historia, teoria e pratica
do design de produtos. Sdo Paulo: Edgard
Bliicher, 2006.

GOMES Filho, Jodo. Gestalt do objeto:
sistema de leitura visual da forma. Séo
Paulo: Escrituras, 2000.

LOBACH, Bernard. Design industrial:
bases para a configuracdo dos produtos
industriais. Rio de Janeiro: E. Bliicher,
2000.

MORAES, Dijon de. Metaprojeto: o
design do design. Sao Paulo: Bliicher,
2010.

MUNARI, Bruno. Das coisas nascem
coisas. 2 ed. Sdo Paulo: Martins Fontes,
2008.

NIEMEYER, Lucy. Elementos de
semiotica aplicados ao design. Rio de
Janeiro: 2AB, 2003.

PEDROSA, Israel. Da cor a cor




inexistente. Rio de Janeiro. Leo Christiano
Editorial Ltda. 1977.

PROJETO
(AVANCADO)

MANHA

Projetos com énfase nos aspectos
funcionais e ergonémicos do produto.
Interface com as areas de linguagem
visual, ergonomia do produto, semiética
e modelagem.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BAXTER, Mike. Projeto de Produto:
guia pratico para desenvolvimento de
novos produtos. 2.ed. Sdo Paulo: Edgard
Bliicher, 2007.

BURDEK, Bernhard E.; VAN CAMP,
Freddy. Design: historia, teoria e pratica
do design de produtos. Sdo Paulo: Edgard
Bliicher, 2006. 496 p.

DONDIS, Dondis A. Sintaxe da
linguagem visual. Sdo Paulo: Martins
Fontes, 2003.

GOMES FILHO, Jodo. Ergonomia do
objeto: sistema técnico de leitura
ergondmica. 2.ed.rev.e ampl. Sdo Paulo:
Escrituras, 2010.

GOMES FILHO, Jo&o. Gestalt do objeto:
sistema de leitura visual da forma. Séo
Paulo: Escrituras, 2000.

IIDA, Itiro. Ergonomia: projeto e
producdo. Sdo Paulo: Edgard Bliicher,
2005.

LOBACH, Bernd. Design Industrial:
Bases para a configuracdo. Sdo Paulo:
Edgard Bliicher, 2001.

MORAES, Dijon de. Metaprojeto: o
design do design. Sdo Paulo: Bliicher,
2010.

MUNARI, Bruno. Das coisas nascem
coisas. 2 ed. Sdo Paulo: Martins Fontes,




2008.

NIEMEYER, Lucy. Elementos de
semiotica aplicados ao design. Rio de
Janeiro: 2AB, 2003.

CAMPUS: CASTANHAL

DENG/ ENGENHARIA DE SOFTWARE

AREA DO
CONHECIMENTO/

CURSO DISCIPLINA/LABO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
RATORIO
e Aprendizado em sistemas ARTERO, A. O. - Inteligéncia Artificial:
computacionais. Teoria e Pratica, Editora Livraria da Fisica,
e Tarefas aplicadas em inteligéncia 1a. Edigéo, 2008 2.
Bacharelado em computacional: classificacéo, FACELI, K. ; Lorena, A.; Gama, J. ;
. associacao, agrupamento, regressao Carvalho, A. P. L. - Inteligéncia Artificial —
Engenharia de Inteligénei ou predicao, deteccdo de desvios, e Uma Abordagem de Aprendizado de
Software nteligencia MANHA | otimizagio ou satisfacio. Magquina, LTC, 1a Edico, 2011.

computacional

e Paradigmas e ferramentas de
inteligéncia computacional:
probabilistica (Naive Bayes),
conexionista (rede neural Perceptron,
inferéncia fuzzy Mamdani),
evolucionéria (algoritmos genéticos).

RUSSELL, S.; Novig, P. - Inteligéncia
Artificial, Elsevier Editora Ltda, 3a. Edicéo,
2013.

SHAW, I. S.; Simdes, M. G. - Controle e
Modelagem Fuzzy, Editora Edgard Blucher
Ltda, 1la. Edicdo, 2001.




CAMPUS: REDENCAO

AREA DO
CONHECIMENTO/

CONTEUDOS

BIBLIOGRAFIAS

CURSO DISCIPLINNLABOR TURNO
ATORIO
Bacharelado em * CHOE':QE(;;—Z‘%ZE;[T;E?S@O de NIEDERAUER, Juliano. Desenvolvendo
Engenharia de « JAVASCRIPT: Validaco de Web5|.tes com PHP. 2. Ed. Séo
Software Programacéo Web TARDE formularios; Paulo:Novatec, 2011. .
§ ROBSON, Elisabeth; FREEMAN, Eric.

¢ PHP: Criacéo de castros com banco
dados MYSQL.

Use a Cabeca! HTML e CSS. 2. Ed. Rio de
Janeiro: Alta Books, 2015.




CAMPUS: BELEM

DCSA/ COMERCIO EXTERIOR

AREA DE CONHECIMENTO/

CURSO LABORATORIO/ TURNO CONTEUDOS
DISCIPLINA BIBLIGRAFIAS
(Area 01 — Estrutura Administrativa do Poyer, Maria da Graca, Introducdo ao
Comeércio Exterior: Sistema do Comércio Comeércio Exterior, livro didatico online
Exterior, Sistemética e Préatica de Exportacéo, — Palhoca: UnisulVirtual, 2017.
Introducdo ao Comércio Internacional,
Logistica Bancaria e Aduaneira, Comércio - Estrutura do Link do Livro:
Tecnologia em Exterior e Sguranca Humana, Introdugéo a Comercio Exterior, intro_com_ext_livro.pdf (unisul.br)
Comércio Exterior | Politica Internacional, Politica Externa TARDE Introducéo ao

Brasileira do Comércio Exterior; Area 2 —
Sistema Financeiro e Econémico do Comeércio
Exterior: Matematica Financeira, Gestédo
Financeira, Desenvolvimento Econdmico na
Amazonia)

Comércio Exterior



https://www.uaberta.unisul.br/repositorio/recurso/14690/pdf/intro_com_ext_livro.pdf

CAMPUS: BELEM

DEAM/ ENGENHARIA AMBIENTAL E SANITARIA

AREA DO
CONHECIMENTO/ .
CURSO DISCIPL INA TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
ILABORATORIO
POMEROL,C.; LAGABRIELLE, Y.,
GUILLOT, S.. Principios de Geologia:
Técnicas, modelos e teorias, 142 edicéo.
1) Geologia: Minerais formadores de rocha, Editora Bookman, 2013.
Magmatismo associado a limites de placas;
SPERLING, Marcos Von. Introducéo a
2) Qualidade da agua: Parametros de qualidade das aguas e ao tratamento de
qualidade da agua, Legislacao aplicada a esgotos. 4.ed. Belo Horizonte: Editora
Qualidade da agua; UFMG, 2014. 470 p
3) Satide e Meio Ambiente: Satide Ambiental | LEVCOVITZ, E; LIMA, L. D.;
Sustentabilidade/ Meio | /o o no ambito do SUS, Relagdo Salde e Meio MACHADO, C.V. _POI't'Cf" de
ENGENHARIA | Ambiente/Laboratérios | (@nha ouTarde) satide nos anos 90: relacdes

AMBIENTAL E
SANITARIA

Ambiente;

4) Sociologia e Meio Ambiente: Natureza e
Sociedade;

5) Introducéo a Engenharia Ambiental:
Crescimento x Desenvolvimento x
Sustentabilidade, Evolucéo Historica
Ambiental

intergovernamentais e o Papel das
Normas Operacionais Bésicas. Ciéncia &
Saude Coletiva,v.6, n.2, p.269-291, 2000.

PORTO-GONCALVES, C.W. O
desafio ambiental. SdoPaulo: Record,
2004.

BRAGA, B, et al. Introducéo a
Engenharia Ambiental. 22edicdo. S&o
Paulo: Prentice Hall. 2005.




ENGENHARIA
AMBIENTAL E
SANITARIA

Monitoramento
Ambiental/
Saneamento; areas
afins e laboratoérios

(Manh& ouTarde)

1) Qualidade do Solo: Intemperismo e formagéo do
solo, Matéria organica nosolo; parametros de
monitoramento.

2) Gestéo de Residuos Sélidos: Logisticareversa de
residuos sélidos, Politica nacional de residuos sélidos;

3) Qualidade da agua: parametros fisicos, quimicos e
biolégios de monitoramento; conceitos, aplicacGes e
legislacdo pertinente.

4) Gestdo Ambiental e Legislagdo Aplicada:
principios e aplicacdes; Politica Nacional do Meio
Ambiente.

5) Controle da Poluicdo Atmosférica: Qualidade do
ar nos centros urbanos dasmegaldpoles, Influéncia da
meteorologiana dispersdo dos poluentes atmosféricas;

BRADY, C. & WEIL, R.N. Elementos da Natureza
e Propriedades dos Solos. Bookman, VitalBook file.
2013. e- book.

BARTHOLOMEU, Daniela Bacchi; CAIXETA
FILHO, José Vicente (Org). Logistica ambiental de
residuos sélidos. Sdo Paulo, SP: Atlas, 2011. ix, 250

p

BRASIL. [Lei n. 12.305, de 2 de agosto de
2010]. PoliticaNacional de Residuos Soélidos.
— 3. ed., reimpr. — Brasilia; Camara dos
Deputados,
Edigdes Camara, 2017. 80 p. — (Série
legislagdo ; n.229 PDF)

AYOADE, J. O. Introdugdo a climatologia para
0s trépicos.16.ed. Rio de Janeiro: Bertrand Brasil,
2012. 332 p.

MILARE, Edis. Direito do Ambiente. Editora
Revista dosTribunais. 6 edicdo, SP, 2016
DERISIO, José Carlos. Introducdo ao controle
de poluicdoambiental. 2. ed. S&o Paulo: Signus,
2000. 163 p GRIBBIN,




ENGENHARIA
AMBIENTAL E
SANITARIA

LABAGUA
/LEA E Meio
Ambiente

Manha ouTarde

1) Introducédo a Engenharia Ambiental:
Crescimento x Desenvolvimento x
Sustentabilidade, Evolucédo HistéricaAmbiental.

2) Sociologia e Meio Ambiente: Natureza e
Sociedade;

3) Qualidade da agua: parametros fisicos, quimicos
e bioldgios de monitoramento; conceitos, aplicacdes
e legislacdo pertinente.

4) Qualidade do Solo: Intemperismo e formacéo do
solo, Matéria organica no solo; parametros de
monitoramento.

5) Educacdo Ambiental: conceitos, aplicages,
formacéo de programas de educacédo; educacao
ambiental nas escolas e no nivel superior.

ROCHA, A.J. F.; GONCALVES, R. S. Desenho
Técnico. Vol.

I. Sdo Paulo: Pléiade, 2013.

CHRISPINO, Alvaro. Manual de quimica
experimental. 2.ed. S&o Paulo: Atica, 1994. 230
p. (Colecdo na Sala de aula).

BRAGA, B., et al. Introducdo a Engenharia
Ambiental. 22 edicdo. S&o Paulo: Prentice Hall.
2005.

SILVA, E. R. et al. Metodologias em
Educacio Ambiental. Alexandre de
Gusmao Pedrini (Org.) — Petrdpolis, RJ:
IVozes, 2007. (Colecdo Educagéo
I/Ambiental).

PEDRINI, A. de G. (org.). Educagéo
IAmbiental: reflexbes e praticas
contemporaneas. 8ed — Petrdpolis, RJ: Vozes,
2011. (Colegdo Educacdo Ambiental).




CAMPUS: ALTAMIRA

AREA DO
CURSO COB‘EE%ME’X/TO’ TURNO CONTEUDOS BIOGRAFIAS
LABORATORIO
BRAGA, B., et al. Introducéo a
Engenharia Ambiental. 2%edig&o. S&o
1) Qualidade da agua: Parametros de Paulo: Prentice Hall. 2005.
qualidade da agua, Legislacdo aplicada a
Qualidade da &gua; SPERLING, Marcos Von. Introdugéo a
qualidade das &guas e ao tratamento de
2) Salde e Meio Ambiente: Salde esgotos. 4.ed. Belo Horizonte: Editora
Ambiental no &mbito do SUS, Relagéo Salde UFMG, 2014. 470 p.
e Meio Ambiente;
BRADY, C. & WEIL, R.N. Elementos da
Laboratério de 3) Introducédo a Engenharia Ambiental: Natureza e Propriedades dos Solos.
Qualidade Ambiental Crescimento x Desenvolvimento x Bookman, VitalBook file. 2013. e- book.
i e areas afins N Sustentabilidade, Evolugdo Historica
E?f&@ﬂ?;‘ae Manha ou Tarde | aAmpjental; v PORTO-GONCALVES, C. W. O desafio
Sanitaria ambiental. Sdo Paulo: Record, 2004.

4) Qualidade do Solo: Intemperismo e
formacdo do solo, Matéria organica nosolo;
parametros de monitoramento.

5) Sociologia e Meio Ambiente: Natureza e
Sociedade;

LEVCOVITZ, E; LIMA, L. D
MACHADO, C.V. Politica de
saude nos anos 90: relagdes
intergovernamentais e o Papel
das Normas Operacionais
Basicas. Ciéncia & Saude
Coletiva, v.6, n.2, p.269-291, 2000.




CAMPUS: CASTANHAL

AREA DO
CONHECIMENTO/ .
CURSO DISCIPLINA/ TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
LABORATORIO

1) Qualidade da agua: Parametros de | SPERLING, Marcos Von. Introducdo a qualidade
qualidade da agua, Legislagdoaplicadaa | das aguas e ao tratamento de esgotos. 4.ed. Belo
Qualidade da agua; Horizonte: Editora UFMG, 2014. 470 p
2) Satide e Meio Ambiente: Salde LEVCOVITZ, E; LIMA, L. D.; MACHADO, C.V.
Ambiental no mbito do SUS,Relagéo Politica de o _

ENGENHARIA | Sustentabilidade/ Manh&ou | Satde e Meio Ambiente; satide nos anos 90: relagdes intergovernamentais e

AMBIENTAL E | Meio Ambiente Tarde 0 Papel dasNormas Operacionais Basicas. Ciéncia

SANITARIA 3) Sociologia e MeioAmbiente:Natureza | & Saude Coletiva, v.6, n.2, p.269-291, 2000.

e Sociedade;

PORTO-GONCALVES, C. W. O desafio ambiental.

4) Introducdo a Engenharia Ambiental: | S0 Paulo:Record, 2004,
Crescimento x Desenvolvimento  x .
Sustentabilidade, ~ Evolugdo  Histérica | CAMPOS, M. L. A. M. Introducdo a
Ambiental Biogeoquimica deAmbientes

Agquaticos.Editora Atomo. 2010.

5) Qualidade do solo: formagéo do solo; o | BRAGA, B., etal. Introducdo a Engenharia
perf” do solo e seus hrizontes; fatores que Ambiental. Zaedl(;ao. Séo Paulo: Prentice Hall.

influenciam na formacéo dos solos. 2005.

BRADY, C. & WEIL, R.N. Elementos
da Natureza e Propriedades dos
Solos. Bookman, VitalBook file. 2013.
e-book.




CAMPUS: MARABA

AREA DO
CONHECIMENTO -
CURSO I DISCIPLINA TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
ILABORATORIO
1) Introducdo a Engenharia Ambiental: | SPERLING, Marcos Von. Introducéo a qualidade das
Crescimento x Desenvolvimento X aguas e ao tratamento de esgotos. 4.ed. Belo Horizonte:
Sustentabilidade, Evolugdo  Historica | Editora UFMG, 2014. 470 p
Ambiental.
PORTO-GONCALVES, C. W. O desafio
2) Qualidade da &gua: Parametros de | ambiental. SdoPaulo: Record, 2004.
qualidade da A&gua,Legislacdo aplicada a
Qualidade da agua; CAMPOS, M. L. A. M. Introducéo a
. Sustentabilidade e Biogeoquimica deAmbientes Aquaticos.Editora
Enge_nharla Meio Ambiente/ | Manhdou | 3) Qualidade do solo: formagéo do solo; 0 | Atomo. 2010.
Aéna?wliiglt'?;e Laboratorio  de Tarde perfil do solo e seus hrizontes; fatores que

Qualidade Ambiental

influenciam na formacéo dos solos;
parametros de monitoramento.

4) Gestdo Ambiental e Legislacao
Aplicada: principios e aplicacGes; Politica
Nacional do Meio Ambiente.

5) Controle da Poluicdo Atmosférica:
Qualidade do ar nos centros urbanos;
Influéncia da meteorologia na disperséo dos
poluentes atmosféricas;

BRADY, C. & WEIL, R.N. Elementos da Natureza e
Propriedades dos Solos. Bookman, VitalBook file.
2013. e- book.

MILARE, Edis. Direito do Ambiente. Editora Revista
dos Tribunais. 6 edicdo, SP, 2016




CAMPUS: PARAGOMINAS

AREA DO
CURSO CONHECIMENTO TURNO CONTEUDOS BIBLIOGRAFIAS
IDISCIPLINA/
LABORATORIO
1) Qualidade da agua:
Parametros de BRAGA, B,, et al. Introducéo a Engenharia Ambiental. 22
qualidade da agua, edicdo. S&o Paulo: Prentice Hall. 2005.
Legislacdo aplicada a
Qualidade da &gua; SPERLING, Marcos Von. Introducdo a qualidade das aguas e
ao tratamento de esgotos. 4.ed. Belo Horizonte: Editora
ENGENHARIA Laboratorio de Manh& ouTarde 2) Saude e Meio UFMG, 2014. 470 p.
AMBIENTAL E Qualidade Ambiente: Saude
SANITARIA Ambiental edreas Ambiental no ambito BRADY, C. & WEIL, R.N. Elementos da Natureza e
afins do SUS, Relacéo Saude | Propriedades dos Solos. Bookman, VitalBook file. 2013. e-

e Meio Ambiente;

3) Introducéo a
Engenharia
Ambiental:
Crescimento X
Desenvolvimento x
Sustentabilidade,
Evolucéo Histdrica
Ambiental;

4) Qualidade do
Solo: Intemperismo e
formacdo do solo,
Matéria organica no
solo; pardmetros de
monitoramento.

5) Sociologia e Meio
Ambiente: Natureza e
Sociedade;

book.

PORTO-GONCALVES, C. W. O desafio ambiental. Sdo Paulo:
Record, 2004.

LEVCOVITZ, E; LIMA, L. D.; MACHADO, C.V.
Politica de saude nos anos 90: relagdes
intergovernamentais e o Papel das Normas
Operacionais Bésicas. Ciéncia & Saude Coletiva, v.6,
n.2, p.269-291, 2000.







