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GOMES Filho, Jodo. Gestalt do objeto: sistema
de leitura visual da forma. Sdo Paulo:
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LOBACH, Bernard. Design industrial: bases para
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Janeiro: E. Bliicher, 2000.

MORAES, Dijon de. Metaprojeto: o design do
design. Sdo Paulo: Bliicher, 2010.
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NIEMEYER, Lucy. Elementos de semidtica
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Sdo Paulo: Martins Fontes, 2003.
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2.ed.rev.e ampl. Sdo Paulo: Escrituras, 2010.
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leitura visual da forma. Sdo Paulo: Escrituras,
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MORAES, Dijon de. Metaprojeto: o design do
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BIBLIOGRAFIA BASICA:
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com blender. S3o Paulo: Erica, 2006.
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AutoCAD 2010 - Utilizando Totalmente 2D, 3D e
Avancado. S3o Paulo: Erica, 2009.

LIMA, Claudia Campos Netto Alves de. Estudo
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dirigido de AutoCad 2009. 2.ed. Sao
Paulo: Erica, 2009.

AGUIAR, Fabio Calciolari. 3ds Max 2009:
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Agenda 21 brasileira

Histdrico e principios da
Educa¢cdao Ambiental

Educagdo ambiental no
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A pratica da educacdo
ambiental em ambientes
escolares e ndo escolares

ODUM, E. P. Ecologia. Ed. Guanabara, 1988.

TOWNSEND, R.; BEGON, M. & HARPER, J.
Fundamentos em ecologia. Artmed, 22 ed.
2006.

BRAGA, B. et al. Introdugcdo a engenharia
ambiental. S3o Paulo, Prentice Hall, 2002.

BARBIERI, J. C. Desenvolvimento e meio
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agenda 21. Ed. Vozes, Petrépolis. RJ. 42 ed.
2001.
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Trigueiro. Editora Sextante. 2003.
www.mma.gov.br

Dias, G. F. Educagdo Ambiental — principios e
praticas. 2010, 92 ed., 551 p.

JACOBI, P. EDUCAGCAO AMBIENTAL,
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de Pesquisa, n. 118, margo/ 2003.
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Vamos cuidar do Brasil: conceitos e praticas
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Ministério da Educagdo, Coordenagdo Geral de
Educagdo Ambiental: Ministério do Meio
Ambiente, Departamento de Educagdo
Ambiental: UNESCO, 2007.

- Educagao Ambiental - Caminhos Trilhados no
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Produgado, tratamento e disposicao

de residuos liquidos e gasosos.

BRASIL, Portaria n? 2914, de 12 de dezembro
de 2011. Estabelece os procedimentos e
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outras providéncias. Ministério da Saude,
Brasilia.

Brasil. Fundagdo Nacional de Saude. Manual
pratico de analise de agua. 32 ed. rev. -
Brasilia: Fundagdo Nacional de Saude, 2009.
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3?2 ed. Rio de Janeiro: ABES, 2003;

ENGENHARIA
FLORESTAL

LABORATORIO
MULTIUSO DE
MORFOLOGIA E
ANATOMIA DA
MADEIRA

02

MANHA 01
TARDE 01

Importancia da anatomia da madeira
para o mercado florestal

Qualidade da madeira para produgao
de painéis no Brasil

Biomassa  florestal para fins
energéticos

Recursos florestais ndo madeireiros:
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BURGER, L. M. & Richter, H.G. Anatomia da
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madeira compensada fabricados com laminas
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Sistemas de extracdo da colheita
florestal
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da UFV, 2008. 501p, il.

MALINOVSKI, R.A.; MALINOVSKI, J.R. Evolugdo
dos sistemas de colheita de Pinus na Regido
Sul do Brasil. Curitiba: FUPEF, 1998. 138 p.

MALINOVSKI, J. R.; CAMARGO, C. M. S,;
MALINOVSKI, R. A. Colheita Florestal. Ed
Vigosa, MG: UFV, 2002, Cap. 6, p.145-167.

MENDONCA FILHO, W. F. Abate de arvores
totalmente mecanizado. In: SEMINARIO SPBRE
EXPLORACAO, ERGONOMIA E SEGURANCA EM
REFLORESTAMENTOS, 5, 1987, Curitiba. Anais...
Curitiba: IPEF, 1987. p.361-387.
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JACOBI, P. EDUCACAO
AMBIENTAL, CIDADANIA E
SUSTENTABILIDADE.
Cadernos de Pesquisa, n.
118, margo/ 2003.

Soraia Silva de Mello, Rachel
Trajber (coords.). Vamos
cuidar do Brasil: conceitos e
praticas em  educagao
ambiental na escola -

Brasilia: Ministério da
Educacao, Coordenagao
Geral de Educacdo
Ambiental: Ministério do
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Departamento de Educagao
Ambiental : UNESCO, 2007.
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Caminhos Trilhados no
Brasil - org. Suzana M.
Padua e Marlene F.
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PROJETO

01

TARDE

Projetos com énfase nos aspectos
estéticos e expressivo-simbdlicos
do design. Design Vernacular:
resolucdo de problemas do
cotidiano, com interface entre as
areas de metodologia projetual,
histdria da arte e do design, teoria
e pratica da cor, percepgao e
criatividade, design e
desenvolvimento sustentavel,
desenho de observagao e

BIBLIOGRAFIA BASICA:

BAXTER, Mike. Projeto de
Produto: Guia pratico para o
desenvolvimento de novos
produtos. Sao Paulo: Ed.
Edgard Bliicher, 2000.

BURDEK, Bernhard E.; VAN
CAMP, Freddy. Design:
histéria, teoria e pratica do
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expressao.

design de produtos. Sdo
Paulo:  Edgard  Blucher,
2006.

GOMES Filho, Jodo. Gestalt
do objeto: sistema de
leitura visual da forma. Sao
Paulo: Escrituras, 2000.

LOBACH, Bernard. Design
industrial: bases para a
configuracdo dos produtos
industriais. Rio de Janeiro: E.
Bliicher, 2000.

MORAES, Dijon de.
Metaprojeto: o design do
design. S3o Paulo: Blicher,
2010.

MUNARI, Bruno. Das coisas
nascem coisas. 2 ed. Sdo
Paulo: Martins Fontes, 2008.

NIEMEYER, Lucy. Elementos
de semidtica aplicados ao
design. Rio de Janeiro: 2AB,
2003.

PEDROSA, Israel. Da cor a
cor inexistente. Rio de
Janeiro. Leo  Christiano
Editorial Ltda. 1977.




KAMINSKI, P. C.
Desenvolvendo  Produtos
com Planejamento,
Criatividade e Qualidade.
Rio de Janeiro: LTC Livros
Técnicos e Cientificos, 2000.

PROJETO

01

NOITE

Projetos com énfase nos aspectos
funcionais e ergonOGmicos do
produto. Interface com as areas de
estética aplicada ao  design,
ergonomia do produto, semidtica,
modelagem e computacdo grafica.

BIBLIOGRAFIA BASICA:

AZEVEDO, Eduardo.
Computagdo  Gréfica -
Teoria e Pratica. Sdo Paulo:
Campus, 2007.

BAXTER, Mike. Projeto de
Produto: guia pratico para
desenvolvimento de novos
produtos. 22 ed. Sdo Paulo:
Edgard Bliicher, 2000.

BURDEK, Bernhard E.; VAN
CAMP, Freddy. Design:
histéria, teoria e pratica do
design de produtos. Sdo
Paulo:  Edgard  Blucher,
2006. 496 p.

DONDIS, Donis A. Sintaxe da
linguagem visual. S3o Paulo:
Martins Fontes, 2003.

GOMES FILHO, Jodo.
Ergonomia do  objeto:
sistema técnico de leitura
ergondémica. 2.ed.rev.e
ampl. S3o Paulo: Escrituras,

TEORICA




2010.

Gestalt do
objeto: sistema de leitura
visual da forma. Sdo Paulo:
Escrituras, 2000.

1IDA, Itiro. Ergonomia:
projeto e produgdo. Sdo
Paulo:  Edgard  Blicher,
2005.

LOBACH, Bernd. Design
Industrial: Bases para a
configuracdo. S3o Paulo:
Edgard Bliicher, 2001.

MORAES, Dijon de.
Metaprojeto: o design do
design. Sao Paulo: Bliicher,
2010.

MUNARI, Bruno. Das coisas
nascem coisas. 2 ed. Sdo
Paulo: Martins Fontes, 2008.

NIEMEYER, Lucy. Elementos
de semidtica aplicados ao
design. Rio de Janeiro: 2AB,
2003.
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MULTIUSUARIO DE
ENGENHARIA

02
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Anatomia da madeira

ESAU, K. Anatomia das
plantas com sementes. Sdo
Paulo, E. Blucher, 1981. 392

pg-
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ENGENHARIA
FLORESTAL

FLORESTAL

BURGER, L.M.; RICHTER,
H.G. Anatomia da madeira.
Sdo Paulo: Nobel, 1991.
154p.

Propriedades fisicas da madeira

MORESCH]I, J. C. Tecnologia
da Madeira. Manual
Didatico. UFPR/DETF.
Curitiba, 2006.

KOLLMANN, F. F. P. & COTE
Jr.,, W.A. - Principles of wood
science and technology:
Solid wood. New York,
Springer Verlag, 1968. v.1,
592p.

Quimica da Madeira

KLOCK, U. et all. Quimica da
Madeira. Curitiba: Fundagdo
de Pesquisas Florestais do
Parana - Fupef, 2004. 96p.
(Série didatica).
www.madeira.ufpr.br

D’ALMEIDA, M. L O.
Composi¢dao Quimica dos
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